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para narrar, uma emogao para sentir. E com esta motivacddrgndeaPorto — Vinhos e Bebidatem
vindo a preparar e a selecionar agldos anos os lotes das melhores castas, paraziradnhos Unicos
e singulares. S&do varias as regides que nos imspifroduzir o melhor em cada uma delas, numasietd comu-
nhédo entre o homem e a naturez®ddtes de Laepresenta a diversidade do terroir Alentejano, conhecido pelq
seus vastos montes pintalgados pela planickerfas de Laproveniente da regido do D&o, bebe a sua esséncig
no coragéo e alma das imponentes serras. Da ni@ja eggido vinicola de Portugal e uma das mass sarge o
Encostas de L&om vinhos distintos que representam a singularidade das belas encostas do Douro.
Outra regido pela qual Portugal é internacionanenhecido é a regido dos Vinhos Verdes, a odgelas das
nossas marcasvliessalae Desfiado Messala, 0 nosso vinho mais premiado, é criado com a mais nobre casta dos?
Vinhos Verdes, a casta Alvarinho, produzido neegjifie de Mongéao e Melgaco. O Desfiado é a nasemagem
aos caracteristicos bordados regionais. Desfiamashistéria com as castas do Vinho Verde, desfiarivsho.
Da Regido de Lisboa surge o caracteristico Aintle Serproduzido para se tornar uma possibilidade eiirecu
necessidade e desejo no consumidor. Surge da efiprgsode ser”, reguladora da interagéo verbditdado o
ritual de convivio a volta de uma mesa.

A brir uma garrafa é abrir o coragéo. Porque encopdale vinho ha uma histéria para ouvir, um saber

To open a bottle of wine is to open your hearaiecin every cup of wine there is a story talist&nowledge
to narrate, an emotion to feel. It is with thisiwation that Grande Porto — Vinhos e Bebidas bdwspreparing
and selecting the best grape varieties batchesghaouit the years in order to produce unique argliEinwines.
There are several regions that inspire us to peoithécbest in each one of them, in an intrinsicxwamon between
man and nature. Montes de L& represents the dyvefshe Alentejo terroir, known for its vass hiitted across
the plain. The Serras de L4, from the Dao regioksdts essence in the heart and soul of thesmgcmountalns

From the oldest wine region in Portugal and one of the richest, comes Encostas de L4, with distinct wines tharrep—
resent the uniqueness of the beautiful Douro’s slopes.

The internationally renowned “Vinhos Verdes” re@idhe origin of our brands Messala and Desfidéssala,

our most awarded wine, is produced in the sub-megfiMongao e Melgaco with the noblest cast ob¥ierdes,

the Alvarinho cast. Desfiado is a tribute to ubtional embroidery from this region. With thisewie unravel part

of the history of the Minho region. From the Regidrisbon, appears the characteristic Pode Sex;, winduced

to become a possibility and instill the need asuledm the consumer. It arises from the expres§iode ser", regu-

lator of verbal interaction, facilitating the ritual of conviviality around a table.

Ouvrir une bouteille, c'est ouvrir son coeur. @as@haque verre de vin, il y a une histoire décaewm savoir a

partager, une émotion a ressentir. C'est avecroetigation qu’au fil des ans Grande Porto - VietBebidas -

prépare et sélectionne les meilleurs cépageseafiroduire des vins uniques et singuliers. llexpistsieurs régions

qui nous inspirent a produire le meilleur danswiad'elles, dans une communion intrinséque entiaine et la

nature. Montes de L& représente la diversité dhirtde I'Alentejo, connu pour ses vastes mont2dignées dans

la plaine. La Serras de L4, de la région du D&o, boit son essence au coeur et a 'ame des imposantes montagnes De
la plus ancienne région viticole du Portugal e kles plus riches, vient Encostas de L4, avedraedistincts qui
représentent le caractere unique des belles pentes du Douro.

Une autre région vinicole mondialement connué |a'e&gion des Vinhos Verdes, qui est a I'origndeux autres
marques, Messala et Desfiado. Messala, notreplimslenédaillé, produit dans la sous-région de BtoagVielgaco

a partir du cépage Alvarinho, le plus noble dé®¥Merdes. Desfiado est un hommage aux brodektionnelles
de la région, on raconte une histoire et on loue la région du Minho. De la région de Lisbonne émerge le vig
caractéristique Pode Ser, produit pour devenir une possibilité et inciter le besoin et le désir du
consommateur. Il découle de I'expression "pode ser", régulateur de l'interaction verbale

facilitant le rituel de convivialité autour d’une table.
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MESSALA

VINHO VERDE DOC | BRAN@AITE | BLANC

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO®AB Garrido
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO
REGIAQREGION | REGIOMbng&o e Melgago

O VinhdAlvarinho Messal& produzido exclusivamente a partir de uva da édsarinho,
considerada a mais nobre das castas de uvas dadRegimarcada dos Vinhos Verdes. Este vinho é
diferente de todos os outros verdes pelo seu arsador caracteristicos, mas também pelo corpo
cheio, grau alcodlico superior e boa capacidagewshecimento, evidenciando assim as notaveis
qualidades da casta Alvarinho.

Tecnologia de Produgaé vindima é feita manualmente para caixas de R@pgis do desengace
total, a fermentacgéo ocorre em cubas de inox ageanya controlada. Ai, estagia durante 3 meses,
prolongando-se o estagio por mais 3 meses em garraf

Prova:Cor citrina limpida. Aroma frutado e floral intenem notas de toranja. Macio, seco e
frutado, com persisténcia da casta.

Sugest@oDeve ser consumido fresco, entre 10-12°C. Idealgquampanhar pratos de peixe,
marisco e queijos.

Teor Alco6lico13,5% vol. | Acidez Total: 7,0 g/L | Acidez VidéBig/L | pH: 3,15 | Extracto Seco:
21,6 g/L | Aclcares Totais: < §j/&

TheAlvarinho Messalavine is exclusively produced with the white gvapiety Alvarinho, the
noblest grape variety of the Portuguese Demar&agibn of Vinhos Verdes (young wines also
known as “green” wines). Alvarinho Messala stantif@m other young wines due to its
characteristic taste, flavour and its full bodyictvisombined with high alcohol levels and good
ageing ability, show the remarkable quality ofislva grapes.

Production Technologyfandmade harvest using plastic boxes with 20kapzfaity. After totally
destemming grapes from the stalks, fermentationrsdn stainless wine vats at a controlled
temperature. There, it ages for 3 months and tredirhore months in theottle.

Taste:Lemony bright colour.Intense fruity and floral aevith grapefruit notes. Soft, dry and
fruity, with Alvarinho grapes persisting.

SuggestionConsume chilled, at a temperature between 10-B2?€&ct to go with fish, seafood
and cheese.

Alcohol Level13,5%uvol. | Total Acidity: 7,0 g/L| Volatile Aci@i,3 g/L | pH: 3,15 |

Extract: 21,6 g/L| Total Sugar: <1,5 g/L

Le vinAlvarinho Messalast produit exclusivement a partir de raisinségpege Alvarinho,
considéré le plus noble cépage de la Région Dedsadoa Vinhos Verdes (Appellation d’Origine
Contr6lée). Ce vin se met en évidence parmi teasitees “vinhos verdes” grace a son aréme et
goQt caractéristiques, son corps dense, sa tenealo®ol supérieure et sa capacité de
vieillissement.

Productionla vendange est manuelle et les grappes sont dé&pesé&aisses de 20 Kg. Aprés
I'égrappage et le foulage des raisins, la ferments¢ déroule pendant trois mois en cuves en métal
(acier inoxydable) a température controlée. Ensuitautre stage de trois mois en bouteille.
DégustationCouleur citronnée et limpide. Arome fruité etlfiotanse avec des accords de
pamplemousse. Moelleux, sec et fruité. Persistdmcépage Alvarinho.

SuggestionServir frais, entre 10° - 12°C.

Idéal pour accompagner du poisson, des fruits deomees fromages.

T.A.V./ Teneur en alcool:3,5% Vol. | Acidité totale: 7,0 g/IL | pH: 3 ABitlité volatile: 0,3 g/L |
Extrait sec: 21,6 g/LSucres Totaux: <1,5 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 100 caixas (2&qpoada x 4 camadas) | Caixa de cartdo 1,5L

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 100 boxes (25 perla4 layers) | Cardboard box 1,5L
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 100 boitep@25 couche x 4 couches) | Boite en carton 1,5L
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MESSALA

VINHO VERDE DOC | BRAN@EITE | BLANC
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGAB Garrido

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO (80%), TRAJADURA (20%)
REGIAQREGION | REGIOMbncao e Melgago

O VinhAAlvarinho Trajadura Messalé produzido na sub-regiéo vitivinicola de Mongiota
das castas Alvarinho (80%) e Trajadura (20%). épei@nal localiza¢édo das vinhas, com uma
idade média superior a 15 anos, a conjugacao tiedamaturais, solo e clima, e o saber de uma
geragao de viticultores, séo as razdes que permifgmducéo deste vinho branco de notavel
e distinta qualidade.

Tecnologia de producéd vindima é feita manualmente para caixas de Eséaphcidade que
rapidamente sdo transportadas para a adega. Apéaghee total e prensagem pneumatica, a
fermentacé&o ocorre a temperatura controlada de 16°C

Prova:Cor citrina limpida. Muito frutado e macio come=zteutura e final longo.
SugestdoDeve ser consumido fresco, entre 10-12°C. Excglaraeacompanhar

pratos de peixe e marisco.

Teor Alcodlico12,5% vol. | Acidez Total: 6,1 g/L | pH: 3,33dekcVolatil: 0,37 g/L |

Extracto Seco: 22,7 g/L | AgUcares Totais: 2,6 g/L

Alvarinho Trajadura Messalaine is produced in the sub-region of Mongéo lhenithe grape
varieties Alvarinho (80%) and Trajadura (20%)eXbeptional location of the vineyards, with an
average age exceeding 15 years, the combinatiaiwhl factors, such as soil and climate, and the
privileged knowledge of a generation of winemalkerthe reasons behind the production of a white
wine of remarkable and distinctive quality.

Production technologyrhe harvest is done manually into boxes of 15 kgetfiately transported to
the winery. After total destemming and pneumagissimg, fermentation occurs at a controlled
m temperature of 16 ° C.

Taste:Clear citric colour. Very soft and fruity, goodattire and long finish.

i M ESSALA Suggestionit should be consumed fresh, between 10-12°C. [Ertéd be served with fish and

) seafood.

) Alcohol Level12,5%vol. | Total Acidity: 6,1 g/L | Volatile iyci®,37 g/L | pH: 3,33 |

Extract: 22,7 g/L | Total Sugar: 2,6 g/L

VA RIN D
A LA TR

Le vinMessalaAlvarinho Trajadurast produit dans la sous-région viticole de Mogpartir des
cépages Alvarinho (80%) et Trajadura (20%). Léidatian exceptionnelle du vignoble, avec un age
moyen supérieur a 15 ans, la conjugaison favodadliements naturels, sol et climat, et le
savoir-faire d'une génération de viticulteurs, adatbase de la production de ce vin blanc dééual
notable et distincte.

ProductionlLa vendange est manuelle. Les grappes sont dépes&assses de 15 Kg et
immédiatement transportées jusqu’au chai. Aprgap@age et le foulage pneumatique, la
fermentation se déroule a la température contdiddeé°C.

DégustationCouleur citronnée et limpide. Trés fruité et mmelBonne structure et fin

de bouche longue.

SuggestionServir frais, entre 10° - 12°C.

Excellent pour accompagner du poisson et des fteitser.

T.A.V./ Teneur en alcoolk2,5% Vol. | Acidité totale: 6,1 g/L | pH: 3,3&difé volatile: 0,37 g/L |
Extrait sec: 22,7 g/LSucres Totaux: 2,6 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 100 caixas (2&apoada x 4 camadas)

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 100 boxes (25 perla4 layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 100 boitep@2% couche x 4 couches)
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MESSALA

VINHO VERDE DOC | RESERVA BRANEIOE | BLANC

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGIAR Garrido
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO (100%)
REGIAQREGION | REGI(Mbng&o e Melgago

O vinhaMessalaAlvarinho Reserva produzido na sub-regiéo vitivinicola de Mongiota

da casta Alvarinho (100%), apresentando um enoote@agial de evolugcdo em garrafa.

As caracteristicas deerroir- solo e clima — determinam o caracter da virhpezfil do vinho.

E assim um Alvarinho nascido e criado em vinhasesajas, que reinem o verde da paisagem e a
consisténcia do solo granitico.

Tecnologia de produga®esulta da vinificagao da casta com contacto felieestagio de 12
meses em barricas de carvalho Francés sobre Horaas

Prova:Simultaneamente encorpado mas fresco e com undéraca longo e persistente, € um
Alvarinho que nos convida a degustar o aroma tigicasta com ligeiro toque de madeira.
SugestdoDeve ser consumido fresco, entre 10-12°C. Excglardeccompanhar pratos de peixe.
Teor Alco6lico13,5% vol. | Acidez Total: 6,5 g/L | pH: 3,23dekcVolatil: 0,34 g/L |

Extracto Seco: 21,9 g/L | Aclcares Totais: <1,5 g/L

MessalaAlvarinho Reservavine is produced in the sub-region of Mongao mighnthite grape

variety Alvarinho, presenting an enormous potentiaiolution in the bottle.The characteristics of

the Terroir(soil and climate) determine the character ofitheyard and the profile of the wine. Itis

thus an Alvarinho born and raised in sunny vineythat combine the green of the landscape and

the consistency of the granitic soil.

Production technologyt results from the vinification of the grape vaneth pellicular contact and

a stage of 12 months in French oak barrels ondéase

Taste:Simultaneously full bodied and fresh, with a lentgpersistent finish, it is a Alvarinho that

invites us to taste the typical aroma of the gvapiety with a slight touch of wood.

Suggestionit should be consumed fresh, between 10-12°C. [Ercébd be served with fish.

Alcohol Level13,5%uvol. | Total Acidity: 6,5 g/L | pH: 3,23laMe Acidity: 0,34 g/L | £

Extract: 21,9 g/L | Total Sugar: <1,5 g/L g SUE-REGIAD MONCAD £ mE
VINHO VERD

Le vinMessalaAlvarinho Reservast produit dans la sous-région viticole de Morgaartir du

cépage Alvarinho (100%) et présente un énorme fpeitdiévolution en bouteille.

Les caractéristiques dterroir(sol et climat) déterminent le caractére du viggeble profil du vin.

C'est donc un Alvarinho né et élevé dans des igmehsoleillés qui associent le vert du paysage et

la consistance du sol granitique.

Productionila vinification de la caste se déroule en contactla peatgnsuiteun stade de 12

mois en flts de chéne francais sur lies fines.

DégustationA la fois corsé mais aussi frais et avec une fioatie et persistante, c'est un

Alvarinho qui nous invite a godter I'ardme typipika caste avec une légere touche de bois.

SuggestionServir frais, entre 10-12°C. Excellent pour accgnggadu poisson .

T.A.V./ Teneur en alcool:3,5% Vol. | Acidité totale: 6,5 g/L | pH: 3,2&di#é volatile: 0,34 g/L |

Extrait sec: 21,9 g/LSucres Totaux: <1,5 g/L

Caixa: 3 garrafas 750ml

Palete: 108 caixas (27 por camada x 4 camadas)
Box: 3 bottles 750ml

Pallet: 108 boxes (27 per layer x 4 layers)

Bofte: 3 bouteilles 750ml .“H

MESSALA

Palette: 108 boftes (27 pour couche x 4 couches)
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MESSALA

ESPUMANTE VINHO VERDE DOC | BRUTO
SPARKLING BRUT | MOUSSEUX BRUT
ENOLOGmENOLOGIST | ENOLOZBER Garrido

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO

REGIAQREGION | REGIQMbngéo e Melgago

Este espumante brubdessalaé produzido com 100% da casta Alvarinho segumaté@todo
classico de fermentacéo em garrafa, em cave, copetatura a 14°C e estagio de 9 meses
sobre as leveduras.

Prova:Apresenta uma cor citrina, com bolha fina e persist O aroma revela a fruta da casta,
fresco e elegante, denotando um bom equilibrie ardaridez e o alcool. Na boca mostra
persisténcia e complexidade.

SugestdoDeve ser consumido fresco, entre 6-8°C.

Perfeito para acompanhar entradas, pratos de peame, de marisco e comida oriental.
Teor Alcoolico12% vol. | Acidez Total: 6,7 g/L | Acidez V:alé2i6 g/L | pH 3,18 |

Aclcar Total: 4,3 g/L

This dry sparkling windessalais produced from 100% Alvarinho caste and itfsllihe traditional
method. Effervescence is produced by secondargifeation in the bottle and it occurs in cellars,
at the required temperature of 14°, where it age3 fnonths over yeast deposits.

Taste:It presents a lemony yellow colour and fine pemsidiubbles.

The aroma reveals the variety of the caste, fresklagant, showing an exceptional balance
between acidity and alcohol. The palate showsspemse and complexity.

Suggestionit should be consumed fresh, from 6-8°C.

Excellent appetizer and perfect pairing for mieht,seafood and oriental cuisine.

Alcohol Level12% vol. | Total Acidity: 6,7 g/L | Volatile Agi®,26 g/L | pH: 3,18 |

Sugar: 4,3 g/L

Ce vin mousseux est totalement produit a partégage Alvarinho par méthode traditionnelle de
fermentation en bouteille, en cave, a la tempérdeifl4°C et élevage de 9 mois sous l'action des
levures.

DégustationPrésente une couleur jaune citrine et des bufles &t persistantes. Son aréme dénonce
le cépage et I'équilibre entre I'acidité et I'dl¢oo de bouche persistante et complexe.
DégustationServir frais, entre 8° - 10°C. Servir en apéritdéccompagnant de la viande.

T.A.V./ Teneur en alcool2% Vol. | Acidité totale: 6,7 g/L | pH: 3,18 dli&&ivolatile: 0,26 g/L |

Sucres Totaux: 4,3 g/L

Caixa: 3 garrafas 750ml | Palete: 108 caixas (2dapoada x 4 camadas)

Box: 3 bottles 750ml | Pallet: 108 boxes (27 perla4 layers)
Boite: 3 bouteilles 750ml | Palette: 108 boitep@27 couche x 4 couches)

6021
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MESSALA

AGUARDENTE BAGACEIRA | VINHO VERDE DOC
GRAPE MARC SPIRIT | EAU-DE-VIE DE MARC DE RAISIN
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGSAR Garrido

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAREARINHO

REGIAQREGION | REGIOMbng&o e Melgaco

A bagaceirMessalaprovém exclusivamente de bagaco das castas Alvaprdduzida com
recurso a processos artesanais de destilacdonfustise pela sua leveza e aroma intrinseco.
Rotulo de cortica aplicado a garrafa de 50cl exa da& madeira.

Teor Alcodlico45%vol | Acidez Total: 47 mg/L | Extracto Se8aq/@,

This grape marc spirit is exclusively produced ftemAlvarinho caste marc and it follows the
traditional distillation methods. It stands outifetightness and intrinsic aroma.

Cork label, 50cl bottle in wooden box.

Alcohol Level45%vol. | Total Acidity: 47 mg/L | Extract: 0L3 g/

L’Eau-de-Vie Alvarinho est élaborée exclusivenpamtiadu marc de raisins du cépage Alvarinho.
Son processus de distillation est artisanal. Elfistingue grace a sa légereté et

a son aréme intrinséque.

Etiquette en liege sur bouteille de 50cl, caisd®in

T.A.V./ Teneur en alcoo#t5% Vol. | Acidité totale: 47 mg/L | Extrait se2 gL

6021

CONCURS0 DA

REGIAOBOS
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2021

5 0

MESSALA

VINHO LICOROSO | IG MINHO

LIQUEUR WINE | VIN DE LIQUEUR
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGAR Garrido
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO
REGIAQREGION | REGIOMbng&o e Melgago

Juntamos o conhecimento de muitos anos aos mellgesdientes para produzir um licor de
sabor citrico. Elaborado a partir de mosto de idlvae Aguardente de Alvarinho. Estagio de 3
meses em cubas de inox.

Teor Alco6lico18,5% vol.

We have combined the knowledge of several gemevatith the best ingredients to produce a
liqueur with a citric flavour. Produced from Ahrasigrape must and Alvarinho wine spirit, this
liqueur ages for 3 months in stainless steel warte. v

Alcohol Level18,5% vol.

s |

1927

MESSALA

AGUARDENTE VINICA VELHA | VINHO VERDE DOC
WINE SPIRIT | EAU-DE-VIE DE VIN

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGIAR Garrido

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO

REGIAQREGION | REGIOMbng&o e Melgaco

Esta aguardente foi obtida a partir da casta Ah@rproduzida com recurso a processos artesanais
de destilacé@o. Foi envelhecida durante 8 anossusaovos de carvalho, extraindo a cor e a
estrutura que completam o aroma intenso da caataladorigem a esta inconfundivel Aguardente
Velha Alvarinhblessala

Roétulo de estanho aplicado a garrafa de 50cl xa da madeira.

Teor Alcodlico40% vol | Acidez Total: 570 mg/L | Extracto Se8a/L

This distilled beverage, also known as Old Bravadypbtained from the Alvarinho caste and follows
the traditional distillation methods. It aged fge8rs in new oak barrels allowing the extracfion o
colour and structure that complement the intensmarof the caste.

Tin label, 50cl bottle in wooden box.

Alcohol Level40%vol. | Total Acidity: 570 mg/L | Extract: 1.8 g

Produite a partir du cépage Alvarinho. Son prosedsdistillation est artisanal.

8 ans de vieillissement en fats neufs de chémpetaiettent d’acquérir une couleur et une structure
qui complémentent I'ardme intense du cépage. Undeaie unique.

Etiquette en étain sur bouteille de 50cl, caisdmisn

T.A.V./ Teneur en alcoo#0% Vol. | Acidité totale: 570 mg/L | Extrait $eg/L cod. 1927

9295

CUNiUR‘J.‘E\\
REGIAD DOS
VINHOS VERDES

602109700

Une liqueur unique de saveur citrique qui réselta dombinaison de plusieurs années d’expérience

avec des ingrédients raffinés. Elaborée & partiraidit du vin Alvarinho et de I'Eau-de-vie Alvarinho
Elevage de trois mois en cuves inox.
T.A.V./ Teneur en alcool8,5% Vol.

2 garrafag 2 bottles | 2 boiteilles cod. 2251



MESSALA ALVARINHO
XO EXTRA OLD

A sabedoria que se ganha com a idade,
A valorizag@o dos bons momentos da vida,
A partilha e criagcdo de novas memdrias,
séo as linhas que conduzem o conceito.

The wisdom one gains with age,
Appreciating the good moments of life,
Sharing and creating new memories,
are the lines that drive the concept.

La sagesse que I'on acquiert avec I'age,
L'appréciation des bons moments de la vie,

le partage et la création de nouveaux souvenirs,
sont les lignes directrices du concept.
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MESSALA | XO EXTRA OLD WINE SPIRIT

Brand that represents the uniqueness and tradifitypical Portuguese elements -
Alvarinho wine and Portuguese tile - emblems dafifal It aspires to win the hearts of all
those who dare to taste its contents. Mysterioolsesand mystical. It arrived to be eternal
and recognized as THE BLUE BOX SPIRIT.

The more bold design of the box aims to conquemeconsumer profile, the woman, who
increasingly presents herself as a fan of thisympgreviously only consumed by men

Alvarinho is the essence of the product, which miakmique, special and noble. The tile,
which records the vast history of our countryhirich and intense cobalt tone, gives color
and soul to this project

Itis in cobalt that memories are recorded andepresi and it is in cobalt that we invite the
most brave to record their memories as well

The wisdom one gains with age,
Appreciating the good moments of life,
Sharing and creating new memories,
are the lines that drive the concept.

MESSALA | L'EAU-DE-VIE XO EXTRA OLD

Marque qui représente l'unicité et la traditiofédiénts typiquement portugais - le vin
Alvarinho et la tuile portugaise - emblémes dwBatt Elle aspire a conquérir le coeur de
tous ceux qui osent la golter. Mystérieux, sobneystique. Elle est arrivé pour étre éternel
et reconnu comme L’EAU-DE-VIE DE LA BOITE BLEUE

Le design plus audacieux de la boite vise a canguénouveau profil de consommateur, la
femme, qui se présente de plus en plus comme wréciptrice de ce produit, auparavant
consommeé uniquement par les hommes.

L'Alvarinho est I'essence du produit, ce qui le rerique, spécial et noble. La tuile, qui
retrace la vaste histoire de notre pays, dansiledbe et intense du cobalt, donne de la
couleur et de I'ame a ce projet.

C'est dans le cobalt que les souvenirs sont ertrégist préservés et c'est dans le cobalt
que nous invitons les plus courageux a enregiégalement leurs souvenirs.

La sagesse que |'on acquiert avec I'age,
L'appréciation des bons moments de la vie,

le partage et la création de nouveaux souvenirs,
sont les lignes directrices du concept.

MESSALA

ALVARINHO

Um cheiro. Um toque. Um sabor.
Séo tantas as viagens aonde os nossos sentidos nos levam

tantos os sentimenigs que nos definem,

Num piscar de olhos, o
A , 0 passado, a
£m cada copo pret : saudade.

0 conforto de ficar & sentir, .,
Ode as Memorias!

MESSALA
AGUARDENTE VINICA VELHA

XO EXTRA OLD | VINHO VERDE DOC
XO EXTRA OLD WINE SPIRIT
EAU-DE-VIE DE VIN XO EXTRA OLD

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO&AR Garrido
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABEARINHO
REGIAQREGION | REGIOMbng&o e Melgago

Garrafa de 700 ml em estojo de madeira.
Teor Alcodlico40%vol | Acidez Total: 424 mg/L
Extracto Seco: 3,9 g/L

700 ml bottle in wooden case.
Alcohol Level40%vol. | Total Acidity: 424 mg/L
Extract: 3,9 g/L

Bouteille de 700 ml, caisse en bois
T.A.V./Teneur en alcook0% Vol. | Acidité totale: 424 mg/L
Extrait sec: 3,9 g/L

Marca que representa a singularidade e tradicéedentos tipicamente portugueses - o vinho
Alvarinho e o azulejo portugués - emblemas de gadrtdispira conquistar o coragéo de todos
aqueles que se atreverem a degustar o seu tederMa, s6bria e mistica. Chegou para ser eterna
e reconhecida como A AGUARDENTE DA CAIXA AZUL.

O design mais arrojado da caixa pretende conquistaovo perfil de consumidor, a mulher, que
cada vez mais se apresenta como apreciadora desiig®, anteriormente apenas consumido por
homens.

O Alvarinho é a esséncia do produto, o que o tovica, especial e nobre. O azulejo, que regista a
vasta histéria do nosso pais, no rico e intensodoipalto, da cor e alma a este projeto.

E a cobalto que se gravam e preservam as memdiasebalto que convidamos os mais
corajosos a registar as suas memérias também.

A sabedoria que se ganha com a idade,
A valorizagéo dos bons momentos da vida,
A partilha e criacdo de novas memorias,
sdo as linhas que conduzem o conceito.
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O Desfiado é a nossa homenagem aos caracteristimbedos regionais do Minho.

Desfiamos uma histéria com as castas do Vinho Véed&amos o Minho.

DESFIADO

VINHO VERDE DOC | BRAN@ABITE | BLANC

ENOLOGDOENOLOGIST | ENOLOBIogo Schartt, Anténio Sousa
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRGHREIRO, ARINTO
REGIAQREGION | REGIGhib-regido do Cavado

PROVA | De cor citrina, aromatico, jovem e leve u@m ligeira presenca de gas carbonico.
HARMONIZAGAO | Ideal para acompanhar peixe, msaiscas ou como aperitivo.

Deve ser consumido a 6 - 8°C.

Teor Alcodlico11% vol. | Acidez Total: 5,7 g/dm3 | Acidez Vid&@bg/dm3 | Aglcares Totais:
6,0g/dm3 | pH:3,17

TASTE | Citrus colour, aromatic, young and ligte. W¥ith a slight presence of carbon dioxide.
PAIRING Perfect to go with fish, seafood, salads or agpaetiser.

It should be consumed between 6-8°C.

Alcohol Level11%vol. | Total Acidity: 5,7 g/dm3 | Volatile ici@,25 g/dm3 | pH: 3,17 |

Total Sugar: 6,0 g/dm3

DEGUSTATION | Couleur citrique, trés aromatigne,geléger.
Présence subtile de gaz carbonique.

SUGGESTION | Idéal pour accompagner le poisstmijiesle mer, les salades ou en apéritif.
Servir entre 6-8°C.

T.A.V./ Teneur en alcoolt1% Vol. | Acidité totale: 5,7 g/dm3 | Aciditétilet 0,25g/dm3 |
Sucres Totaux: 6,0g/dm3 | pH:3,17

cod. 3814
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DESFIADO

VINHO VERDE DOC | PREMIUM VINHAO [TREDG ROUGE
ENOLOGPOENOLOGISJosé Antas Oliveira

CASTA$GRAPE VARIETIBSNHAO

REGIAQREGIONPonte da Barca

PROVA | De cor intensa e aroma a frutos vermeélloos uma ligeira presenca de gas carbénico.
HARMONIZACAO | Ideal para acompanhar pratos desaaua e grelhada.

Deve ser consumido a 12 - 15°C.

Teor Alcodlico12% vol. | Acidez Total: 6,6 g/dm3 | Acidez Nld&g/dm3 | Aclcares Totais:
<1,5g9/dm3 | pH:3,4

TASTE]| Intense colour and red fruit aroma. With a slighé@nce of carbon dioxide.
PAIRING Perfect to go with roasted and grilled meat.

It should be consumed between 12-15°C.

Alcohol Level12%vol. | Total Acidity: 6,6 g/dm3 | Volatile ifcid,5 g/dm3 | pH: 3,4 |
Total Sugar: <1,5 g/dm3

DEGUSTATION | Couleur intense, aréme de fruiestduigsence subtile de gaz carbonique
SUGGESTION | Idéal pour accompagner de la vidiedsurgrillée.

Servir entre 12-15°C.

T.A.V./ Teneur en alcool2% Vol. | Acidité totale: 6,6 g/dm3 | Aciditétileled,5g/dm3 |
Sucres Totaux: <1,5g/dm3 | pH:3,4

60210970

CONCURSD D4
REGMD DOS

cod. 3972 VINHOS VERDES

5 A

5 210 17344

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 125 caixas (2&qpoada x 5 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 125 boxes (25 perla5 layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 125 boitep@2B couche x 5 couches)

DESFIADO

VINHO VERDE DOC | ROSBSE

ENOLOGPOENOLOGISDiogo Schartt, Anténio Sousa
CASTA$GRAPE VARIETIPADEIRO/INHAO
REGIAQREGIONSub-regido do Cavado

PROVA | De cor rosada e aroma a frutos vermelbwsu@a ligeira presenca de gas carbonico.
HARMONIZAGAO | Ideal para acompanhar mariscassaladomo aperitivo.

Deve ser consumido a 6 - 8°C.

Teor Alcodlico10,5% vol. | Acidez Total: 6,1 g/dm3 | AcideatN/ok0,2g/dm3 | Aclcares Totais:
10,0g/dm3 | pH:3,4

TASTE | Pink colour and red fruit aroma. Witlyhatgiresence of carbon dioxide.
PAIRING Perfect to go with seafood, salads or as an ampetis

It should be consumed between 6-8°C.

Alcohol Level10,5%uvol. | Total Acidity: 6,1 g/dm3 | Volatilielic <0,2 g/dm3 | pH: 3,4 |
Total Sugar: 10,0 g/dm3

DEGUSTATION | Couleur rosé, arome de fruits rdtrgsence subtile de gaz carbonique.
SUGGESTION | Idéal pour accompagner les fruitsrdeemsalades ou en apéritif.

Servir entre 6-8°C.

T.A.V./ Teneur en alcool:0,5% Vol. | Acidité totale: 6,1 g/dm3 | Aciditétile: <0,2g/dm3 |
Sucres Totaux: 10,09/dm3 | pH:3,4

6021

CONCURSODA CONCURSO DA
{ REGMO D05
cod. 3973 Gttty VINHOS VERDES
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MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | TINRED | ROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOB&iEd Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPS¥RAH, TOURIGA FRANCA, ALICANTE BOUSCHET
REGIAQREGION | REGIOWVis

Tecnologia de Producéds uvas sdo vindimadas manualmente para caix&sKig Rla adega séo total-
mente desengacadas e vao fermentar para cubaasdni@nte 7 dias, a temperatura controlada dé.27 °©
No final da fermentacéo, o mosto lagrima é sepai@dwsto prensado e vai estagiar até ser engdorafa
Prova:Denota aromas de frutos silvestres, a lembrar afNarboca apresenta notas de fruta vermelha
com toques de frutos secos. Tem boa acidez, tamaosantes, boa estrutura e persisténcia.
SugestaoPara preservar as caracteristicas da fruta e feedeste vinho, servir entre 18-20°C.

Ideal para acompanhzarnesde churrascq came de paco com ameijase estufados suaves.

Teor Alco6lico14% vol. | Acidez Total: 5,1 g/L | pH: 3,72 | dcTiotal: 0,3 g/L

Production technologyfhe grapes are harvested by hand in 25 kg boxé tellar they are totally
destemmed and will ferment in conical vats foryg,d# a controlled temperature of 27 °C.

At the end of the fermentation, the tear mustparseed from the pressed must and will age uritlebdo
Taste:It denotes wild fruits aromas, reminiscent of lidanly. In the mouth it presents notes of red fruit
with touches of dried fruits. It has good acidititstanding tannins, good structure and persistence
SuggestionTo preserve the fruit characteristics and the fiessshof this wine it should be served
between 18-20°. Perfqmiring for barbecug@prk meat light stews and clams

Alcohol Level14%vol. | Total Acidity: 5,1 g/L | pH: 3,72 | Teatgjar: 0,3 g/L

Production:Les raisins sont récoltés a la main dans desesads 25 Kg. En cave, ils sont totalement
égrappés et fermenteront en cuves coniques pefidants, a une température controlée de 27 °C.

En fin de fermentation, le moQt déchiré est s&handodt pressé et vieillit jusqu'a sa mise en litite
Dégustationill dénote des ardmes de baies sauvages rapfeladre. En bouche, il présente des notes
de fruits rouges avec des nuances de fruits dezsirle bonne acidité, des tanins puissants, umeebo
structure et de la persistance.

SuggestionPour conserver les caractéristiques de fruite étadcheur de ce vin, servir a 18-20°C

Idéal pour accompagner de la viarmai¢éeou a I'étoufEe)

T.A.V./ Teneur en alcool4% Vol. | Acidité totale: 5,1 g/L | pH: 3,72 f&udotaux: 0,3g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (X&p@da x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 per a8 layers) cod. 1517
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepgli2 couche x 8 couches) | |
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MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | BRAMCGOTE | BLANC
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOBad Patricio

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPARINTO

REGIAQREGION | REGIOAVis

Tecnologia de produgads uvas séo vindimadas manualmente para caixdsKig. Na adega
sdo totalmente desengacadas e prensadas em preasagtica a baixas pressoes. De seguida,

MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | RGSEE
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOB&iid Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPREHT VERDOT
REGIAQREGION | REGIOWis

Tecnologia de produgéads uvas séo vindimadas manualmente para caixdsKig. Na adega
sdo totalmente desengacadas e prensadas em preasagtica a baixas pressoes. De seguida,

0 mosto vai para uma cuba de inox a baixas tempasadecantar e passadas 48 horas é trasfegadoo mosto vai para uma cuba de inox a baixas tempasadecantar e passadas 48 horas é trasfegado

e inicia-se a fermentacgéo a cerca de 14 °C de tatapepor um periodo que vai de 10 a 15 dias.
Prova:De aroma tropical, citrico e bastante mineral ginho fresco e exuberante, com acidez
marcante mas equilibrado.

SugestdoAconselha-se o consumo a 10-12°C.

Acompanha bem mariscos, peixes grelhados e assados.

Teor Alco6lico13% vol. | Acidez Total: 5,8 g/L | pH: 3,30 | A@scTotais: 0,7 g/L

Production technologyThe grapes are harvested manually to boxes of libitee cellar they

are fully destemmed and pressed in a pneumatis ptdsw pressures. Then, the must goes to a
stainless steel vat at low temperatures to degahafter 48 hours it is transferred and fermentatio
begins about 14 °C of temperature for a periodythes from 10 to 15 days.

Taste:With a tropical, citrus and very mineral aronia,dtfresh and exuberant wine, with marked
but balanced acidity.

Suggestionslit should be served between 10-12°C.

Perfect pairing for seafood and roasted or grfiéd

Alcohol Level13% vol. | Total Acidity: 5,8 g/L | pH: 3,30 alT8ugar: 0,7 g/L

ProductioniLes raisins sont récoltés manuellement dans desesie 15 Kg. En cave, ils sont
totalement égrappés et pressés dans un pressoimpatégue a basse pression. Ensuite, le modt

e inicia-se a fermentacéo a cerca de 14 °C de tatapepor um periodo que vai de 10 a 15 dias.
Prova:Revela aromas a rebucado de framboesa, apresentataominerais e toques florais. E um
vinho de boa acidez com um sabor fresco.

SugestdoAconselha-se o consumo a 8-10fd2d parmacompanharefei¢da ligeira decarnes
brancaspeixeassalo no forno, saladas e marisco.

Teor Alcodlico13% vol. | Acidez Total: 6,1 g/L | pH: 3,26 | A@sTotais: 0,4 g/L

Production technologythe grapes are harvested manually to boxes of libitte cellar they are
fully destemmed and pressed in a pneumatic prdes/giressures. Then, the must goes to a
stainless steel vat at low temperatures to degahatter 48 hours it is transferred and fermentatio
begins about 14 °C of temperature for a periodythed from 10 to 15 days.

Taste:lt reveals aromas of raspberry candy, with mimextals and floral touches. It is a wine of
good acidity with a fresh flavor.

Suggestionslit should be served between 8-10°C.

Perfe¢ pairirg for light meas of white meat bake fish, salad and seafood

Alcohol Level13% vol. | Total Acidity: 6,1 g/L | pH: 3,26 alf8ugar: 0,4 g/L

Productionies raisins sont récoltés manuellement dans desesde 15 Kg. En cave, ils sont
totalement égrappés et pressés dans un pressaimpatégque a basse pression. Ensuite, le mo(t

entre dans une cuve en acier inoxydable & basgétatare pour décanter et aprés 48 heures, il est entre dans une cuve en acier inoxydable a basgétatare pour décanter et apres 48 heures, il est
transféré et la fermentation commence a envir@@ e température pendant une période allant detransféré et la fermentation commence a envird€ b température pendant une période allant de

10 a15jours.

DégustationD'ar6me tropical, d'agrumes et trés minéral, alestin frais et exubérant, a l'acidité
marquée mais équilibrée.

SuggestionServir a la température idéale de 10-12 ° C. padéalaccompagner les fruits de mer, le
poisson grillé et les plats cuits au four.

T.A.V./ Teneur en alcool:3% vol. | Acidité totale: 5,8 g/L | pH: 3,30 r8sid otaux: 0,7 g/L

X . cod. 1570
Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (X2pwda x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 per ja8 layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepg§li2couche x 8 couches)
16 51602109"005860

10 a 15jours.

DégustationRévele des ardbmes de bonbon a la framboise, asewtiEs minérales et des touches
florales. C'est un vin d'une bonne acidité avesaneur fraiche.

SuggestionServir a la température idéale de 8-10° C. Idéalgncompagner repas |égers de
viandes blanches, poissons au four, salades & fteimer.

T.A.V./ Teneur en alcool:3% vol. | Acidité totale: 6,1 g/L | pH: 3,26 |[r8sid otaux: 0,4 g/L

6021

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (X&pwda x 8 camadas) cod 1571

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 per ia§ layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitep@li2couche x 8 couches)
09005877
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Caixa: 4 garrafas 750ml
Box: 4 bottles 750ml
Boite: 4 bouteilles 750ml

cod. 508014

5% 2”

02109%"26070
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MONTES BLA
REGONAL ALENTEJAND| GRANDE ESCOLBRANO| WHITE [BLANC

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOB&i Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPEEBRDONNAY
REGIAQREGION | REGIQAVis

O Montes de La Branco Grande Escolha Chardonimage Pollection, é produzido em Avis, berco dbssicom carater
distintivo e sabor tipicamente alentejano, quersiem com elegancia e modernidade. Esta edicasieack dedicada
aos verdadeiros apreciadores da casta Chardomoayete deixar uma marca duradoura ha meméria de &mplieles que
tém o privilégio de aprecia-la.

Tecnologia de Producéé colheita € manual, realizada na 42 semana d®Agntes do desengace total, as uvas sdo
criteriosamente selecionadas e fermentam em ksanisas de carvalho francés com controlo de tetopadurante,
aproximadamente, 20 dias. Segue-se um estagionés&s na propria barrica, cdrtonnagePara aprofundar o seu
perfil, percorre um estagio de 3 meses em garrafa.

Prova:Deslumbra com a sua cor citrina. Uma sofisticagétoatica e uma profundidade que transporta ndterais
subtis. Delicado no paladar com a sua acidez énaikbrada, capaz de fornecer uma frescura inesal.
SugestaoAconselha-se o consumo a 12°C.

Teor Alco6lico13,5% vol. | Acidez Total: 5,7 g/L | pH: 3,14ifAces Totais: 1,1 g/L

Montes de La White Grande Escolha Chardonnaye Rrolection, is produced in Avis, the cradlerasmwith a
distinctive character and a typical Alentejo ftathaiti blend elegance and modernity. This excleditien is dedicated to
true connoisseurs of the Chardonnay variety. iges to leave a lasting mark on the memory tifcsle who have the
privilege of enjoying it.

Production Technology{andmade harvest. Carried out in the 4th weeakgofA Before total destemming, the grapes are
carefully selected and ferment in new French seshainder controlled temperature, for approxity&0 days. Follows
a stage of 9 months in the barrel, viiitonnageTo deepen its profile, it undergoes a 3-montmggeocess in the bottle.
Taste:lt dazzles with its citrus color. An aromatic sstjgfaition and a remarkable depth that carriesesnbitieral notes.
Delicate on the palate with its fine and balanudifya capable of providing an unforgettable fresf.

Suggestionsit should be served at 12°C.

Alcohol Level13,5% vol. | Total Acidity: 5,7 g/L | pH: 3,1dtaTSugar: 1,1 g/L

Le Montes de L& Blanc Grande Escolha Chardonivaye Prollection, est produit & Avis, le berceswids au caractére
distinctif et a la saveur typique de I'Alentejpalijent élégance et modernité. Cette éditionsixelest dédiée aux vrais
connaisseurs de la variété Chardonnay. Elle pdeni@isser une trace durable dans la mémoire deceuix qui auront le
privilege de la déguster.

Technologie de productioies vendanges sont manuelles et ont lieu au ceuesgliatrieme semaine d'aodt. Avant d'étre
égrappés, les raisins sont soigneusement séleéscetrfermentent en barriques neuves de chénaisantempérature
contrélée, pendant 20 jours, environ. En plustagesde 9 mois avec batonnage. Pour approfondprsdif) il est vieilli
en bouteille pendant 3 mois.

DégustationEblouit par sa couleur d'agrumes. Une sophistitatomatique et une profondeur remarquable agec de
notes minérales subtiles. Délicat en bouche aveacsdité fine et équilibrée, capable d'apporterfraicheur inoubliable.
SuggestionServir a la température idéale de 12° C.

T.A.V./ Teneur en alcool:3,5% vol. | Acidité totale: 5,7 g/L | pH: 3,14dr8s Totaux: 1,1 g/L 17



MUNDUS Vini
SILVER

MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | RESERVA BRANCIE | BLANC
ENOLOGOOENOLOGIST | ENOLOBa Patricio

CASTA$ GRAPE VARIETIES | CEPYERDELHO

REGIAQREGION | REGICWis

Montes de L&eserva Branco expressa no seu melhor as casticsésrtlo Alto Alentejo, uma zona
abrangida pelo microclima da serra de S. Mamealab&rado a partir da casta Verdelho.

Tecnologia de Producad colheita € manual e antes do desengace totalaasao criteriosamente
seleccionadas. Apos triagem, os cachos totalmes&ndacados fermentam em barricas de Carvalho
Francés com controlo de temperatura durante, apadaimente, 20 dias. Segue-se um estagio de 6 meses
na propria barrica, coatonnage

Prova:De cor amarelo dourado, aroma fino e elegantenotas tropicais e algum mineral. A sua estrutura
envolvente apresenta-se na boca com uma acideddtaeminando uma boa frescura e um final longo.
SugestdoAconselha-se o consumo a 12°C. Ideal para acoampanatios de peixe e marisco.

Teor Alcodlico13,5% vol. | Acidez Total: 5,9 g/L | Acidez V@&® g/L | pH: 3,3 | Agucares Totais: 0,7 g/L

WhiteMontes de L&Reserva combines the finest qualities of theAéditejo region, an area covered by
the microclimate of the S. Mamede mountain rahgepiloduced from the grape variety Verdelho.
Production technologydandmade harvest. Before being totally destemmegabgare rigorously
selected. After the triage, the grapes fermemeirck oak barrels, under controlled temperature, fo
approximately 20 days. Follows a stage of 6 mamthe barrel, witlhatonnage.

Taste:Golden colour, with a fine and elegant aroméacé&iopotes and some minerality. It's engaging
structure is presented in the mouth with a finditgcigood freshness and a long aftertaste.
Suggestionsit should be served at 12°C. Perfect pairingsfoahd shellfish.

Alcohol Level:13,5% vol. | Total Acidity: 5,9 g/L | Volatileifci0,59 g/L | pH: 3,3 | Sugar: 0,7 g/L

Montes de L&Reserva traduit les caractéristiques exceptiesrd# la région du Alto Alentejo qui
bénéficie du microclimat de la chaine de montat;&s Mamede. Elaboré a partir du cépage Verdelho.
ProductionVendange manuelle. Avant I'égrappage compleidasrsont rigoureusement sélectionnés.
Aprés ce triage, les raisins fermentent en bagineeves de chéne francais a température controlée,
pendant 20 jours, environ. En plus, un stage dei$ anedbdtonnagéui confere de la complexité et des
caractéristiques uniques.

DégustationDe couleur jaune d'or, il présente un arome fitégant avec des notes tropicales et une
certaine minéralité. Sa structure enveloppanteésemte en bouche avec une fine acidité, déternuinan
bonne fraicheur et une longue finale.

SuggestionServir a 12°C. Idéal pour accompagner du poisstesdruits de mer.

T.A.V./ Teneur en alcoolk3,5% Vol. | Acidité totale: 5,9 g/L | pH: 3 &di# volatile: 0,59 g/L |

Sucres Totaux: 0,7 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (12apmada x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 per ba@ layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitep@li2 couche x 8 couches)

cod. 2535

60210970
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MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | RESERVA|TREDQ ROUGE
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOB&iAd Patricio

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAGEANTE BOUSCHET, CABERNET SAUVIGNON, SYRAH
REGIAQREGION | REGIOis

As caracteristicas Unicas deste vinho configurktordes de L& eserva como um vinho de
excepcao. Exprime, através das suas notas de elegama fruicdo Gnica do que o Alto Alentejo
pode oferecer. E elaborado a partir das castasdiBouschet, Cabernet Sauvignon e Syrah.
Tecnologia de Produga®s cachos foram manualmente colhidos para caix@skde A entrada da
adega, sdo totalmente desengacados e véo ferneemtarbas conicas. O lote foi depois colocado
em barricas novas de carvalho francés e americat®estagiou durante 8 meses, seguido de 6
meses em garrafa.

Prova:Cor granada intensa, com notas de frutos do bosguplementado com sensagdes de tosta
e fumados. Na boca é um alentejano estruturadonatetéininos e longa persisténcia.
SugestdoAconselha-se o consumo a 18°C. Ideal para acompeanin@s assadas, risotto e pratos
a base de presunto e enchidos.

Teor Alcodlico15,5% vol. | Acidez Total: 5,4 g/L | Acidez Viddéig/L | pH: 3,6 |

Acucar Total: 0,8 g/L

The exquisite characteristicsdntes de L&Reserve turn it an exceptional wine. Its notes of
elegance are only a sample of what Alto Alenigijmrean offer. It is produced from the grape
varietiesAlicante Bouschet, Cabernet Sauvignon and Syrah.

Production technologyfhe grape bunches are handpicked into 25Kg baoxie tellar, they are
completely destemmed and fermentation is procdsséte conical bottom vats. The wine is
subsequently transferred into new french and aaredek barrels, where it ages for 8 months and
then for another 6 months in the bottle.

Taste:Intense garnet red colour, with notes of wild bsrand hints of toasts and smoked meat. On
the palate it is well structured with fine tanmind long persistence.

Suggestionit should be served at 18°C. Perfect pairing fstnmeat, risotto, smoked meat and all
types of sausages

Alcohol Level15,5%uvol. | Total Acidity: 5,4 g/L | Volatile iaci@,6 g/L | pH: 3,6 |

Sugar: 0,8 g/L

Montes de L& Reserva est un vin de caractéristiqugaes et exceptionnelles. Ses notes
d’élégance et plaisir traduisent en plénitudec®que la région du Alto Alentejo peut nous offrir
Elaboré & partir des cépages Alicante Bouschegrr@aiSauvignon et Syrah.

Production:La vendange est manuelle et les grappes sonieglacécaisses de 25Kg. Aprés
I'égrappage dans les caves, la fermentation selééen cuves coniques. Le lot de vin est ensuite
transféré dans des barriques neuves de chéne fsagt@méricain pendant 8 mois, et apres, doit
rester en bouteille pendant 6 mois

DégustationCouleur grenat intense avec des notes de fruigesoet des accords de toast brulée et
de produits fumés. Bouche structurée de fins taetipersistance longue

SuggestionServir a 18°C. Idéal pour accompagner de la viatidedu risotto et des produits de
charcuterie.

T.A.V./ Teneur en alcool5,5% Vol. | Acidité totale: 5,4 g/L | AciditétileteD,6g/L | pH: 3,6 |
Sucres Totaux: 0,8g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (1@gmoada x 8 camadas)

Caixa de cartdo 1,5L | Caixa de madeira: 5L

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perlay layers) | |
60

cod. 1518
Cardboard box 1,5L | Wooden Box: 1,5L, 5L

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepgli2 couche x 8 couches

Boite en carton 1,5L | Boite en bois: 1,5L, 5L 5 5525
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MONTES DE LA 17

REGIONAL ALENTEJANO | RESERVA|TREDQ ROUGE
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOBatid Patricio

CASTA$ GRAPE VARIETIES | CEPAGEANTE BOUSCHET, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON
REGIAQREGION | REGIOWis

No ano do 17° aniversario de Mario André Goncalyesneiro da 32 geragéo da familia

Grande Porto, langamos uma edicéo especial edanitaMontes de L& Reserva com 17 graus.
De perfil singular e diferenciado, fruto da uniddime entre os requisitos especificogeteoir

com oknow-howdo endlogo é elaborado a partir das castas Adi&omischet, Syrah e

Cabernet Sauvignon.

Tecnologia de Produca&ermentagdo em balseiro de carvalho francés atatmpede 24° durante
12 dias. Estagio em barricas de 225 litros de terfeancés durante 16 meses e durante 1 ano em
garrafa. Engarrafado sem filtragdo nem estabitizeg@ ndo afetar o potencial de evolugéo do
vinho, estando sujeito a criar ligeiro depésitanatiurante o estagio em garrafa.

Prova:De cor vermelha profunda, aroma intenso, com mietésitos do bosque, compota e
especiarias, num conjunto bem personalizado. Eadoma boca, com madeira intensa, taninos
maduros e firmes.

Sugest@oAconselha-se o consumo a 18°C. Ideal para acompeanin@s de caga e pratos fortes e
condimentados.

Teor Alcodlico17% vol. | Acidez Total: 5,7 g/L | pH: 3,5 | AcReaidual: 0,4 g/L

On the year of the 17th anniversary of Mario ABdrgalves, the first of Grande Porto’s family third
generation, we launched a special and limite@edifiMontes de La Reserva with 17% ABV. With a
unique and differentiated profile, the resulteftliblime union between the specific requireménts o
terroir and the know-how of the winemaker, it iderfeom Alicante Bouschet, Syrah and Cabernet
Sauvignon grape varieties

Production technologyermentation in French oak vats at a temperat@# 6br 12 days. Aging in
225 liter French oak barrels for 16 months andat ipebottle. Bottled without filtration or
stabilization so as not to affect the wine's paaéfar evolution, being subject to creating ahslig
natural deposit during aging in the bottle.

Taste:Deep red in color, intense aroma, with notes dflweiiries, jam and spices, in a very
personalized set. Full-bodied in the mouth, wiemge wood, ripe and firm tannins.

Suggestionit should be served at 18°C (64,4°F). Perfechgaiiith game meat and strong and
seasoned dishes

Alcohol Level17%vol. | Total Acidity: 5,7 g/L | pH: 3,5 | ResiGugar: 0,4 g/L

L'année du 17e anniversaire de Mario André Gorgl\memier de la 3e génération de la famille
Grande Porto, nous avons lancé une édition spétikteitée de Montes de L4 Reserva avec 17%
TAV. Au profil unique et différencié, résultaudéih sublime entre les exigences spécifiques du
terroir et le savoir-faire du vignero, il est étélzopartir des cépages Alicante Bouschet, Syrah et
Cabernet Sauvignon

ProductionFermentation en cuves de chéne francais a uner@mmgde 24° pendant 12 jours.
Vieillissement en flts de chéne francais de 228 liendant 16 mois et 1 an en bouteille. Mise en
bouteille sans filtration ni stabilisation afimdeas affecter le potentiel d'évolution du viaset
sujet a la création d'un Iéger dépot naturel largielillissement en bouteille.

DégustationDe couleur rouge foncé, ardme intense, avec netbaids sauvages, de confiture et
d'épices, dans un ensemble trés personnalisé. Barple, avec un boisé intense, des tanins mars
et fermes.

SuggestionServir a 18°C. Idéal pour accompagner viande i gttles plats forts et assaisonnés.
T.A.V./ Teneur en alcool:7% Vol. | Acidité totale: 5,7 g/L | pH: 3,5 | 8uésiduel: 0,4 g/L

Caixa cartdo: 6 garrafas 750ml | Caixa ofertar@fga 750ml | Caixa de madeira: 1,5L, 5L, 9L

Carton box: 6 bottles 750ml | Gift box: 2 bottk@n1 | Wooden Box: 1,5L, 5L, 9L
Boite en carton: 6 bouteilles 750ml | Boite cadehauteilles 750ml | Boite en bois: 1,5L, 5L, 9L

6021
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MONTES DE LA RECONHECIMENTO

REGIONAL ALENTEJANO | RESERVA|TREDQ ROUGE

ENOLOGQOENOLOGIST | (ENOLODAifid Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAGEANTE BOUSCHET, ALFROCHEIRO E ARAGONEZ
REGIAQREGION | REGIOMbnforte

Vinho Reserva Tinto de Reconhecimento a um ameciabgue perdura e atravessa varias
geracdes. Um amor que é defendido com mestriagnitido aos seus descendentes. Porque o
cuidado com o outro e o0 amor florescem no ninHamidia e renascem em cada melodia.
Brindamos a Delfina e Méario Gongalves, que nasansodos os dias o significado da palavra
AMOR.

Tecnologia de Produgadindima manual. Maceracéo a frio durante 24 hBeamentacéo a
temperatura controlada de 26 graus durante 10 Tiassfega direta para barricas de 225 litros de
Carvalho francés onde permaneceu durante 18 meses.

Prova:Aromas de fruta madura com toques de chocolat®niigrboca apresenta uma boa acidez,
frescura, sabor a compotas com taninos e madeiit® ipem harmonizados.
SugestdoAconselha-se o consumo a 18°C. Ideal para acomparratias de caga e queijos de pasta
mole.

Teor Alcodlico15% vol. | Acidez Total: 5,5 g/L | Acidez Vdi&ilg/L | pH: 3,6 |

Acucar Total: 1,5 g/L

Red Reserva Wine in Recognition of a speciallavéasts and spans several generations. A love
that is masterfully defended and transmitted tdétcendants. Because care for the other and love
blossom in the family's nest and are reborn in eaelody. We toasted Delfina and Mario Gongalves,
who teach us every day the meaning of the word LOVE

Production technologyanual harvest. Cold maceration for 24 hours. Featien at controlled
temperature of 26 degrees for 10 days. Rackingthijiiaeto 225 liter French oak barrels where it
remained for 18 months.

Taste:Ripe fruit aromas with hints of dark chocolat¢hénmouth it has good acidity, freshness,
flavor of jam with very well harmonized tanninsvemald.

Suggestionit should be served at 18°C (64,4°F). Perfechgaiiith game meat and soft cheeses.
Alcohol Level15%vol. | Total Acidity: 5,5 g/L | Volatile Agidif9 g/L | pH: 3,6 |

Sugar: 1,5 g/L

Vin rouge Reserva en Reconnaissance d'un amotabkgécdure et s'étend sur plusieurs
générations. Un amour magistralement défenduretrtia & sa descendance. Parce que le souci de
l'autre et I'amour s'épanouissent dans le nid fahgt renait dans chaque mélodie. Nous avons
trinqué a Delfina et Mario Gongalves, qui nous@meet chaque jour le sens du mot AMOUR.
Production:Vendanges manuelles. Macération a froid penddreuté4s. Fermentation a
température controlée de 26 degrés pendant 10.jotassfert direct en fats de chéne frangais de
225 litres ou il est resté 18 mois.

DégustationArdomes de fruits mirs avec des notes de chocoiatBwbouche, il a une bonne
acidité, de la fraicheur, des saveurs de confitvge des tanins et du bois trés bien harmonisés.
SuggestionServir a 18°C. Idéal pour accompagner les plajibi et les fromages a pate molle.
T.A.V./ Teneur en alcook5% Vol. | Acidité totale: 5,5 g/L | pH: 3,6 | ikeicblatile: 0,9 g/L |
Sucres Totaux: 1,5 g/L

Caixa de madeira: 1 garrafa 750ml | 3 garrafas|j30aixa cartdo: 6 garrafas 750ml
Wooden box: 1 bottle 750ml | 3 bottles 750ml |ddavbx: 6 bottles 750ml

Boite en bois: 1 bouteille 750ml | 3 bouteillesii$®Boite en carton: 6 bouteilles 750ml
cod. 507693

91260078 21
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MONTES DE LA

REGIONAL ALENTEJANO | GRANDE RESERVARHENT®OUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLODB&id Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAGEANTE BOUSCHET, ARAGONEZ, TRINCADEIRA
REGIAQREGION | REGIOWMbnforte

Montes de L&rande Reserva expressa no seu melhor as caréicterdo Alto Alentejo, uma zona
abrangida pelo microclima da serra de S. MamealabBrado a partir das castas Alicante
Bouschet, Aragonez e Trincadeira.

Tecnologia de Produgad vindima é feita manualmente para caixas dequaki25kg. Os cachos
séo totalmente desengacados, fermentando depaislems de inox, a temperatura controlada
durante aproximadamente 10 dias. Apos a fermentagi@tactica o estagio ocorre em barricas
novas de carvalho francés e americano durante 48syseguido de 1 ano em garrafa.

Prova:De cor granada, denota aromas de fruta com medelespeciarias e baunilha.

Na boca apresenta-se suave, com acidez equilitaaid®s redondos e firmes, permitindo um final
longo e persistente.

SugestdoAconselha-se o consumo a 16°C. Ideal para acompaaniaéz a portuguesa, roti de
borrego com ervas ou empadas de caca.

Teor Alcodlico14,5% vol. | Acidez Total: 5,9 g/L | Acidez Vidéilg/L | ph: 3,6 |

Acucar Total: 2,0 g/L

Montes de L&rand Reserve combines the finest qualities dfltbéAlentejo region, an area
covered by the microclimate of the S. Mamede mouraage. It is produced from the grape
varieties Alicante Bouschet, Aragonez and Trimaadei

Production technologyandmade harvest into 25kg plastic boxes. The prapshes are
completely destemmed and fermentation occurs inless steel vats, under controlled
temperature, for approximately 10 days. After @lelactic fermentation, the wine ages in new
french and american oak barrels for 18 monthslzemifor another 12 months in the bottle.
Taste:Garnet red colour, with notes of fruit and hintspaées and vanilla. On the palate it is soft,
showing balanced acidity and round firm tanninsglpersistent aftertaste.

Suggestionit should be served at 16°C. Perfect pairing fidrigge, lamb roti with herbs or wild
game meat pies.

Alcohol Level14,5%uvol. | Total Acidity: 5,9 g/L | Volatile ici@,8 g/L | pH: 3,6 |

Total Sugar: 2,0 g/L

Montes de L& Réserve nous apporte les caractéestig la région du Alto Alentejo qui bénéficie du
microclimat de la chaine de montagnes de S. Maritatsoré a partir des cépages Alicante
Bouschet, Aragonez et Trincadeira.

ProductionVendange manuelle en caisses de 25Kg. Les grapptesosnpletement égrappées et la
fermentation se déroule en cuves inox a tempéraomtedlée pendant 10 jours environ. Apres la
fermentation malolactique se déroule un stage eiybas neuves de chéne francais et américain
pendant 18 mois et, ensuite, en bouteille pendamntdis.

DégustationTeinte grenat. Ardme de fruits avec des accorgicd®et de vanille. En bouche, c’est
un vin structuré, avec une acidité équilibréetateéias ronds et firmes et une fin de bouche
persistante et longue.

SuggestionServir a 16°C. Idéal pour accompagner une perbrigartugaise, un roti d’agneau aux
herbes ou des vol-au-vent de gibier.

T.A.V./ Teneur en alcool:4,5% Vol. | Acidité totale: 5,9 g/L | pH: 3,6dié&volatile: 0,8 g/L |
Sucres Totaux: 2,0g/L

Caixa de madeira: 3 garrafas 750ml | Palete: 1X#s0d 0 por camada x 10 camadas)

Wooden Box: 3 bottles 750ml | Pallet: 100 boxepéttayer x 10 layers)
Boite en bois: 3 bouteilles 750ml | Palette: 10810 pour couche x 10 couches)
9
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MONTES BLA
ESPUMANTE BRUTO BRANCO - METODO CLASSICO

SPARKLING BRUT WHITE | MOUSSEUX BRUT BLANC
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOBAif Patricio

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPGEBRDONNAY

REGIAQREGION | REGIAVis

Tecnologia de Produgéd vindima € manual. A fermentacéo decorre em debasx a
temperatura controlada (12-14°C). Ap6s um curfogiede estagio em inox, a segunda
fermentacao decorre na garrafa por um periodo miten® meses, efectuando-se de seguida

o remuage e, finalmente, o degérgement.

Prova:Cor citrica, revela bolha fina. Na boca, a mauss#osa intensificada pela acidez limonada
confere-lhe enorme elegancia e leveza.

SugestaoPara preservar as caracteristicas deste vinhoselba-se o consumo a 6-8°C.

Ideal para acompanhar peixe fumado e aves assadas.

Teor Alcodlico12% vol. | Acidez Total: 6,5 g/L | Acidez V@&t g/L | pH: 3,2 |

Acucar Residual: 2,0g/L

Production Technologyfandmade harvest. Fermentation occurs in stastiesisvats at a
controlled temperature (12-14°C). It matures &mall period in stainless steel and second
fermentation takes place in the bottle for a mimiperiod of 9 months, followed by remuage
(riddling) and dégorgement (disgorging or lees k)0

Taste:Citrus colour with fine bubbles.TIn the mouthcteamy mousse intensified by the lemony
acidity gives it enormous elegance and lightness.

SuggestionTo preserve its characteristics, this wine sheilsierved chilled 6-8°C.

Perfect pairing for smoked fish and roasted poultry

Alcohol Level12%vol. | Total Acidity: 6,5 g/L | Volatile Aci@it18g/L | pH: 3,2 |

Residual Sugar: 2,0 g/L

Production:Vendange manuelle. Fermentation en cuves inmpér&ure controlée (12-14°C).
Aprées un bref stage en inox, la deuxieme fermamtidéroule en bouteille pendant un
minimum de 9 mois. Ensuite, le remuage et, finalgheedégorgement.

DégustationCouleur d'agrume et des bulles fines. En boueheglisse crémeuse intensifiée par
I'acidité citronnée lui confére une grande élégetiégereté.

SuggestionServir entre 6 - 8°C pour mieux préserver sestégistiques.

Idéal pour accompagner du poisson fumé ou deswiseates.

T.A.V./ Tener en dcool: 12% \ol. | Acidité totale:6,5 g/L| Acidité vdatile 018 g/L | pH:3,2 |

Sucre Résiduel,0g/L

cod. 1940
Caixa: 3 garrafas 750ml | Palete: 100 caixas
(10 por camada x 10 camadas)
Box: 3 bottles 750ml | Pallet: 100 boxes
10 per layer x 10 layers,
(10 per lay yers) 5 16021091009455

Boite: 3 bouteilles 750ml | Palette: 100 boites
(10 pour couche x 10 couches)
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MONTES BLA
ESPUMANTE BRUTO ROSE - METODO CLASSICO

SPARKLING BRIRDSH MOUSSEUX BRBDSE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOBa Patricio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPREHT VERDOT
REGIAQREGION | REGIGAVis

Tecnologia de Producéd vindima € manual. A fermentacéo decorre em deliasx a

temperatura controlada (12-14°C). Ap6s um curfogiede estagio em inox, a segunda
fermentacao decorre na garrafa por um periodo miten® meses, efectuando-se de seguida

o remuage e, finalmente, o degérgement.

Prova:Cor rosa vivo, apresenta bolha delicada e aoideDf aromas a bagas silvestres, morangos
e framboesas conferem-lhe um perfil intenso mgsuete.

SugestaoPara preservar as caracteristicas deste vinheselba-se o consumo a 6-8°C.

Ideal para acompanhar peixe fumado e aves assadas.

Teor Alcodlico12% vol. | Acidez Total: 5,0 g/L | Acidez V@&#: g/L | pH: 3,12 |

Acucar Residual: 2,0g/L

Production Technologydandmade harvest. Fermentation occurs in stastiesisvats at a
controlled temperature (12-14°C). It matures fmall period in stainless steel and second
fermentation takes place in the bottle for a mimiperiod of 9 months, followed by remuage
(riddling) and dégorgement (disgorging or lees raf)o

Taste:Bright pink color sparkling wine, delicate buabtkfine acidity. The aromas of wild berries,
strawberries and raspberries confer an intensgami@rofile.

SuggestionTo preserve its characteristics, this wine shioellsierved chilled 6-8°C.

Perfect pairing for smoked fish and roasted poultry

Alcohol Level12%vol. | Total Acidity: 5,0 g/L | Volatile Aci@i24 g/L | pH: 3,12 |

Residual Sugar: 2,0 g/L

Production:Vendange manuelle. Fermentation en cuves inmpéreaure controlée (12-14°C).
Aprées un bref stage en inox, la deuxieme fermamtidéroule en bouteille pendant un

minimum de 9 mois. Ensuite, le remuage et, finalgeedégorgement.

DégustationVin mousseux d'une couleur rose vif, bulle délieacidité fine. Les ardbmes de baies
sauvages, de fraises et de framboises lui confenepitofil intense mais élégant.

SuggestionServir entre 6 - 8°C pour mieux préserver sestéaistiques.

Idéal pour accompagner du poisson fumé ou deswiseetes.

T.AV./ Tener en dcool: 12% Vol. | Acidité totale:5,0 g/L | Acidité vdatile 024 g/L | pH:3,12|

Sucre Résiduel,0g/L

cod. 507931
5 L 02109 41

2606



ENCOSTHS

—— DELA ——

DOURO




ENCOSTAS DE LA

DOURO DOC | COLHEITA TINRED | ROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGt#Acisco Gongalves

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAGHRIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL,
TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

REGIAQREGION | REGIouro Superior

Este vinho foi elaborado com as castas Touriga#&raauriga Nacional, Tinta Roriz e Tinta Barroca,
na sub-regido Douro Superior.

Tecnologia de Producébltvas colhidas manualmente para caixas de 25 KggDiela, sédo
desengacadas e colocadas em cubas de inox fazevadiégeira maceragao pelicular. Inicia-se a
fermentac&o com temperatura controlada a 26 °Ctéut@rias.

Prova:De cor rubi, notas de fruta vermelha madura, digfeisas de especiarias, cacau e tosta.
Bom volume, taninos macios, acidez equilibradekdé boca prolongado.

SugestdoAcompanha pratos de carne vermelha, enchidosje.dqueve ser consumido a 16-18°C.
Teor Alco6lico14% vol. | Acidez Total: 5,4 g/L | Acidez Vid@&Rig/L | pH: 3,73 |

Extracto Seco: 31,8 g/L | Aclcares Totais: 0,9 g/L

This wine was produced with Touriga Franca, Tauaganal, Tinta Roriz and Tinta Barroca grape
varieties in the Douro Superior sub-region.

Production Technologyrapes are hand-picked into 25kg boxes. Theyearelé@stemmed and placed
in stainless steel vats for a light skin macerafermentation begins at a controlled temperafure o
26°C for 10 days.

Taste:Ruby colour, ripe red fruit notes, with soft hoftspices, cocoa and toast. Good volume, soft
tannins, balanced acidity and long aftertaste.

SuggestionGoes well with red meat dishes, sausages and ct&erséng temperature: 16-18°C.
Alcohol Level14%uvol. | Total Acidity: 5,4 g/L | Volatile Aci@if7 g/L | pH: 3,73 |

Extract: 31,8 g/L | Total Sugar: 0,9 g/L

Vin élaboré a partir des cépages Touriga Franoagd dlacional, Tinta Roriz et Tinta Barroca dans |

sous-région du Douro Superior.

Productionies raisins sont récoltés a la main dans des caise5 kg. Ils sont ensuite égrappés et

placés dans des cuves en acier inoxydable polégere macération pelliculaire. La fermentation

commence a une température controlée de 26°C peliitfjmurs.

DégustationCouleur rubis, notes de fruits rouges mdrs, |égeoess d'épices, de cacao et de pain

grillé. Bon volume, tanins souples, acidité égédibt longue finale.

SuggestionServir entre 16 - 18°C. Idéal pour accompagnendaride,

des produits de charcuterie et du fromage.

T.A.V./ Teneur en alcool:4% Vol. | Acidité totale: 5,4 g/L | pH: 3,73 |

Acidité volatile: 0,7 g/L | Extrait Sec: 31,8&lidres Totaux: 0,9 g/L | | | | |
60210970

cod. 2527

5 2109009639

ENCOSTAS DE LA

DOURO DOC | COLHEITA BRANGOTE | BLANC
ENOLOGDOENOLOGIST | ENOLOGtéAcisco Gongalves

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPXIESINHO, GOUVEIO, MALVASIA FINA, RABIGATO
REGIAQREGION | REGI(ouro Superior

Tecnologia de Produgadlvas colhidas manualmente para caixas de 25 kisdyem de uvas em
prensa pneumatica. Decantacéo estatica durante@# kemperatura controlada. Fermentacéo
alcodlica em cubas de inox com temperatura cod@d 6 ° C durante 15 dias. Estagio nas
mesmas cubas com batonnage até ao engarrafamento.

Prova:De cor citrina, apresenta um aroma de notas frafaftaicas, toranja e nectarina. Na boca
apresenta-se com volume, boa estrutura, acidelitegqda e final de boca prolongado.
SugestdoPara acompanhar peixe, carnes brancas, massasdasabDeve ser consumido a 8-10°C.
Teor Alcodlico13% vol. | Acidez Total: 5,2 g/L | Acidez Viddé2ilg/L | pH: 3,30 |

Extracto Seco: 20,3 g/L | Aclcares Totais: 1,3 g/L

Production Technologyiand-picked grapes for 25 kg boxes. The grapgsessed in a

pneumatic press. Static decanting for 24 hourscan#rolled temperature. Alcoholic fermentation
in stainless steel vats at a controlled temperatit€°C for 15 days. Ageing in the same vats with
batonnage until bottling.

Taste:Citrus colour, fruity notes aroma, with citrus pgfauit and nectarine. In the mouth it has
volume, good structure, balanced acidity and |étegtaste.

SuggestionServe with fish dishes, salads, pasta and whitésn®arving temperature: 8-10°C.
Alcohol Level13%vol. | Total Acidity: 5,2 g/L | Volatile Agidif2 g/L | pH: 3,30 |

Extract: 20,3 g/L | Total Sugar: 1,3 g/L

ProductionRaisins cueillis & la main pour des caisses dg2bds raisins sont pressés dans un
pressoir pneumatique. Décantation statique perdaméures a température controlée.
Fermentation alcoolique dans des cuves en acigrdable a une température contrélée de 16°C
pendant 15 jours. Vieillissement dans les mémesscanec batonnage jusqu'a la mise en bouteille.
DégustationDe couleur citron, il a un ardme de notes fruitégsimes, pamplemousse et
nectarine. En bouche, il a du volume, une bonunetste, une acidité équilibrée et longue finale.
SuggestionTempérature de consommation optimale 8-10°C.pdéakhccompagner des viandes
blanches, des pates, desissonset des salades.

T.A.V./ Teneur en alcool3% Vol. | Acidité totale: 5,2 g/L | Acidité Vela®i,2 g/L | pH: 3,30 |
Extract Sec: 20,3g/L | Sucres Totaux: 1,3g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas
(12 por camada x 8 camadas)

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes

12 per layer x 8 layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boites
(12 pour couche x 8 couches)

cod. 3970

91017320
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ENCOSTAS DE LA

DOURO DOC | RESERVA BRANGOTE | BLANC

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGt#ACcisco Gongalves
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPGGEVEIO, VIOSINHO
REGIAQREGION | REGIouro Superior

Elaborado com as castas Gouveio e Viosinho, neegiéms Douro Superior, reflete a exceléncia do
terroirduriense, com as suas encostas de solo xistoseegligdo vitivinicola da regido.

Tecnologia de Produgéadis uvas das melhores parcelas foram colhidas ntaenge para caixas

de 25 kgForam colocadas na prensa com o engaco, ondeaften esmagamento ligeiro. O mosto
resultante deste processo é decantado estaticanmeme cuba refrigerada, durante 2Apos a
decantagéo, o mosto inicia a fermentacéo com lea®dalecionadas, a temperatura controlada de
16 °C. Segue-se um estagio em barricas de cafreaiicés novas e usadas, durante 4 meses.

Prova:De cor verde citrino, apresenta um aroma intemedpminando uma expressao de fruta
fresca, um elegante toque de especiarias e ligeitas de baunilha. Sabor complexo, onde a
estrutura e a acidez combinam na perfeicdo confrestaura mineral de grande elegancia,
conferindo-lhe um longo final de boca.

SugestaoPara acompanhar pratos de peixe, carnes branedasdas. Deve ser consumido a 10-12°C.
Teor Alcodlico14,5% vol. | Acidez Total: 5,5 g/L | Acidez V&2 g/L | pH: 3,41 |

Extracto Seco Total: 20,1 g/L | Aclcares Totgid: 1

Produced with Gouveio and Viosinho grape variatthe Douro Superior sub-region, it reflects the
excellence of the Douterroir, with its slopes of schist soil and the regioniisamaking tradition.
Production Technologyrhe grapes from the best plots were hand-picke®Big boxes. They
were placed in the press with the stalks, wherewfege lightly crushed. The must resulting from
this process is statically decanted in a refrigelraait for 24 hours. After decanting, the mustrisegi
fermentation with selected yeasts at a controdlegberature of 16°C. This is followed by ageing in
new and used French oak barrels for 4 months.

Taste:Citrus green in colour, it has an intense arontaavyiredominance of fresh fruit, an elegant
touch of spice and slight hints of vanilla. Comfiéaour, where the structure and acidity combine
perfectly with a mineral freshness of great elegagiving it a long finish.

SuggestionServe with fish, white meat and salads. Servingeesmture: 10-12°C.

Alcohol Level:14,5% vol. | Total Acidity: 5,5 g/L | Volatilelifyi0,22 g/L | pH: 3,41 |

Total Dry Extract: 20,1 g/L | Total Sugar: 1 g/L

Produit a partir des cépages Gouveio et Viosintogitris-région Douro Supérieur, il reflete
I'excellence dterroirdu Douro, avec ses pentes de schiste et la taditiicole de la région.
ProductioniLes raisins des meilleures parcelles ont étété&scalla main dans des caisses de 25 kg.
Ils sont placés dans le pressoir avec les raflegssont Iégerement écrasés. Le modt résultant de
ce processus est décanté statiquement dans uneéfiggrée pendant 24 heures. Apres décantation,
le moGit commence a fermenter avec des levuregiséleées a une température controlée de 16°C.
Il est ensuite élevé en flts de chéne francais méulagés pendant 4 mois.

DégustationDe couleur vert citron, il présente un aréme it@nec une prédominance de fruits
frais, une élégante touche d'épices et de |ég@tes de vanille. Saveur complexe, ou la structure e
I'acidité s'allient parfaitement a une fraicheménaile d'une grande élégance, ce qui lui confé&re un
finale longue en bouche.

SuggestionServir entre 10-12°C. Idéal pour accompagneridedes blanches, poisson et salades.
T.A.V./ Teneur en alcool4,5% Vol. | Acidité totale: 5,5 g/L | AciditétileteD,22 g/L | pH: 3,41 |
Extrait Sec: 20,1 g/L | Sucres Totaux: 1 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (1@gmoada x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perla layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitep@lizcouche x 8 couches) cod. 3971

6021097017

5 210 337
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ENCOSTAS DE LA

DOURO DOC | RESERVA TINRED | ROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGt#Acisco Gongalves
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRGHRIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ
REGIAQREGION | REGIDouro Superior

Elaborado na sub-regi@o Douro Superior, com aax@striga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz .
Tecnologia de Produgadlvas colhidas manualmente para caixas de 25 KgegDgla, as uvas

séo desengacadas e colocadas em cubas de inaxdfaz®ma maceracéao pelicular durante 2 dias.

A fermentacéo decorre durante 12 dias a temperadateolada 24° C. O vinho estagia 12 meses em
barricas novas e usadas de carvalho Francés.

Prova:De cor vermelho rubi, no nariz apresenta-se mioto&tico e elegante com notas de fruta
madura, especiarias e notas de madeira. Na banavénhbo rico, taninos vivos, boa frescura com
final longo e persisténcia.

SugestédoPara acompanhar pratos de carne vermelha ou cabsianlo. Deve ser consumido a
16-18°C.

Teor Alcodlico15% vol. | Acidez Total: 4,8g/L | Acidez VdlaTilg/L | pH: 3,74 |

Extracto Seco Total: 31,3 ¢/Aclcares Totaif,87g/L

Produced in the Douro Superior sub-region withifalranca, Touriga Nacional and Tinta Roriz
grape varieties.

Production Technolograpes are hand-picked into 25kg boxes. The gaapélen destemmed

and placed in stainless steel vats for a 2-daymskieration. Fermentation takes place for 12 days a
a controlled temperature of 24° C. The wine isfagd@® months in new and used French oak barrels.
Taste:Ruby red in colour, the nose is very aromatic éghat with notes of ripe fruit, spices and
wood. On the palate it's a rich wine with liveipitas, good freshness and a long, persistent finish
SuggestionServe with red meat or roast lamb. Serving temperai6-18°C

Alcohol Level15% vol. | Total Acidity: 4,8 g/L | Volatile Agi@®,7 g/L | pH: 3,74 |

Extract: 31,3 g/L | Total Sugar: 0,87 g/L

Elaboré dans la sous-région du Douro supérieurtia ges cépages Touriga Franca, Touriga
Nacional et Tinta Roriz.

Production:Les raisins sont récoltés a la main dans des cats@$§ kg. Les raisins sont ensuite
égrappés et placés dans des cuves en acier indeygtalr une macération pelliculaire de deux
jours. La fermentation a lieu pendant 12 joursedtempérature contrélée de 24° C. Le vin est élevé
pendant 12 mois dans des fats de chéne frangafs reusagés.

DégustationD'une couleur rouge rubis, le nez est trés aromeq élégant, avec des notes de
fruits mars, d'épices et de bois. En bouche, alastin riche avec des tanins vifs, une bonne
fraicheur et une finale longue et persistante.

SuggestionServir entre 16 - 18°C. Idéal pour accompagnierdeande, du chevreau roti.

T.A.V./ Teneur en alcool:5% Vol. | Acidité totale: 4,8 g/L | pH: 3,74 dliteolatile: 0,7 g/L |
Extrait Sec: 31,3 g/L | Sucres Totaux: 0,87 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (1@gmoada x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perla layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepgl2couche x 8 couches)

cod. 2528

9'0

09646

6021
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ENCOSTAS DE LA

DOURO DOC | GRANDE RESERVA [TREDD ROUGE

ENOLOGDOENOLOGIST | ENOLOGt#Acisco Gongalves

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRGHRIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TINTA AMARELA
REGIAQREGION | REGI(Zima Corgo

Elaborado com castas provenientes de vinhas vahamais de 70 anos, na sub-regido Cima Corgo.
Tecnologia de Produgadpds uma selecgao dos talhGes que apresentararmaimsacao
equilibrada, as uvas foram colhidas manual e cosdadente, e submetidas a esmagamento e
desengace total. Segue-se um periodo de 24 horaadkracdo pré-fermentativa a 30°C. Sado
utilizadas leveduras seleccionadas para inducgurdantacéo alcodlica que decorre entre 0os 22 e
24°C durante um minimo de 10 dias. Fermentacadauida induzida com controlo da
temperatura. Uma vez concluida a fermentacéo wtadalé vinho foi trasfegado para barricas
novas de carvalho francés onde permaneceu duramedes. Ap6s o engarrafamento o vinho
estagiou 1 ano em garrafa.

Prova:Vinho de cor rubi, muito complexo, excelente efiolagn garrafa. Apresenta um bouquet
elegante dominado pelo céssis, especiarias, caitebeco e notas de baunilha muito bem
integradas. Muita concentracéo e corpo, taninosimadexcelente equilibrio e um final
surpreendentemente longo.

SugestdoAcompanha pratos ricos de carne, caca e queijesf@eve ser consumido a 16-18°C.
Teor Alcodlico16% vol. | Acidez Total: 4,4 g/L | Acidez Vidiadilg/L | pH: 3,81 |

Extracto Seco Total: 29,7 g/L | Aglcar Total:/Q,7 g

Produced with grape varieties from vineyards o¥gedrs, in the Cima Corgo sub-region.
Production Technologyfter a careful selection of the plots showingantad maturation, the
grapes are harvested manually and the grape buachéstally destemmed and crushed. Follows a
period of 24 hours of pre-fermentative macerati@9%C. Selected yeasts are used to induce
alcoholic fermentation which takes place betweam@24°C for 10 days minimum. Malolactic
fermentation is induced under controlled tempeeaftitis wine matures for 12 months in new
french oak barrels and then for 12 months in kmttle

Taste:Ruby-coloured wine, very complex, great evolutibotitle. Elegant bouquet dominated by
cassis, spices, tobacco box and perfectly integranilla notes. Great depth and body, ripe
tannins, excellent balance and a surprisinglyfiorsh.

SuggestionServe with meat, wild game, sausages or strongseBe8erving temperature: 16-18°C.
Alcohol Level16% vol. | Total Acidity: 4,4 g/L | Volatile Agi@,4 g/L | pH: 3,81 |

Extract: 29,7g/L | Total Sugar: 0,7 g/L

Elaboré & partir des cépages provenant de vignaéesplus de 70 ans.

Production:Aprés la sélection rigoureuse des terroirs qEgent une maturation équilibrée, la
récolte est manuelle et les raisins sont foulésmipletement égrappés. La macération
préfermentaire se déroule pendant 24 heures, a @d°@tilise des levures sélectionnées pour
induire la fermentation alcoolique (& une tempégamprise entre les 22° et les 24°C) pendant 10
jours minimum. Aprés la fermentation malolactitpu®t de vin est transvasé dans des barriques
neuves de chéne francais pendant 12 mois. Apnélsdigeillage, le vin doit rester en bouteille
pendant 12 mois avant la commercialisation.

DégustationTeinte rubis, trés complexe, excellente évolutidoateille. Bouquet élégant dominé
par la cassis, les épices et les cartons de talErdes accords de vanille trés bien intégrés.
Equilibre, concentration et corps excellents, samiirs et une fin de bouche étonnamment longue.
SuggestionServir entre 16-18°C. Idéal pour accompagneniEnide, viande de gibier et fromages forts.
T.A.V./Teneur en alcool6% Vol. | Acidité totale: 4,4 g/L | pH: 3,81 dlié&olatile: 0,4 g/L |
Extrait Sec: 29,7 g/L | Sucres Totaux: 0,7g/L

Caixa de madeira: 3 garrafas 750ml | Palete: 1#sqd 0 por camada x 10 camadas)

Wooden box: 3 bottles 750ml | Pallet: 100 boxepétlayer x 10 layers)

Boite en bois: 3 bouteilles 750ml | Palette: 10@$%0 ‘I‘l |
516021

cod. 3969

9%017

(10 pour couche x 10 couches)

210 313



This wine is the most heartfelt tribute to the Soother and friend of the Grande Porto’s faivifrjo Ce vin est 'nhnommage le plus sincere au fils, &&aeni de la famille Grande Porto, Mario Nuno
Nuno Gongalves, who represents the inspiratioprae of all those around him. It's the best oheac Gongalvesjui représente l'inspiration et la fierté de tauscajui I'entourent. C'est le meilleur de
one, represented in the form of a wine. chacun de nous, représenté sous la forme d'un vin.

It arises from the term Amago, which representsibet intimate part of a person (essence) and the 1l découle du terme Amago, qui représente la panies intime d'une personne (essence) et la
main reference of something (core), in conjunatii®n the meaning of the names Mario (sociable andréférence principale de quelque chose (noyauprgarwtion avec la signification des noms Mario
thoughtful) and Nuno (brave and strong). It is he gontinues the first steps of the Grande Porto’s  (sociable et réfléchi) et Nuno (courageux et fGt€st lui qui poursuit les premiers pas des
founders and who, with leadership and kindnesigésithe gap between the past and the future, fondateurs de Grande Porto et qui, avec leadezshipnveillance, comble le fossé entre le passé et
without ever forgetting its roots and essence. I'avenir, sans jamais oublier ses racines et seare=s.

In a unique wooden box in blue and brown with galééails, it represents the simplicity and ngbilit Dans une boite en bois unique en bleu et marrend@gedétails dorés, il représente la simplicité et
of a unique and unparalleled wine. la noblesse d'un vin unique et inégalé.
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ENCOSTAS DE LA AMAGO

DOURO DOC | RESERVA ESPECIAL [TREDQ ROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGeBando Costa
CASTASGRAPE VARIETIES | CEPROERIGA FRANCA (50%), TOURIGA NACIONAL (40%)MVARELA (10%)
REGIAQREGION | REGIOTabuago

Vinho de celebracéo e homenagem da familia GrartdeaMario Nuno Gongalves, um homem que
carrega a emocéo, a responsabilidade e a coragéar dentinuidade aos primeiros passos. Aquele
que transporta a bondade no coracéo, a audackpirite e a seguranca na alma.

Tecnologia de Produgadis uvas foram colhidas manualmente nos talhdeapresentaram uma
maturacao mais equilibrada e submetidas a esmagameesengace total. Segue-se um periodo de
24 horas de Maceracéo pré-fermentativa a 30°Cefargdo malolactica induzida com controlo de
temperatura durante um minimo de 10 dias. Tranpfegebarricas de 225 Litros de carvalho francés
onde permaneceu durante 12 meses. Estagio emaydurainte 6 meses.

Prova:Cor rubi profunda. Aroma intenso a frutos pretogiea, e cassis, notas de especiaria,
alcaguz e baunilha. Textura sedosa, taninos fitesso; boa concentracéo e final longo e muito
persistente.

SugestdoAconselha-se 0 consumo a uma temperatura entreelBOCC. Ideal para acompanhar
pratos condimentados da cozinha mediterranicgpguemassas apuradas, carnes vermelhas
assadas e pratos de caca.

Teor Alcodlico:16% vol. | Acidez Total: 4,4 g/L | Acidez \(@latit/L | pH: 3,81 | Aglcares Totais: 0,7g/L

Wine of celebration and tribute from the Grandm®Bdamily to Mario Nuno Gongalves, a man who
carries the emotion, responsibility and couragendinue the first steps. The one who carries
goodness in heart, audacity in spirit and secimipul.

Production Technologythe grapes were harvested manually in the pldtpriasented a more
balanced maturation and submitted to crushing@adldestemming. This is followed by a 24-hour
period of pre-fermentation maceration at 30°C dedimalolactic fermentation with temperature
control for a minimum of 10 days. Transfer to #86 French oak barrels where it remained for 12
months. Aging in bottle for 6 months.

Taste:Deep ruby color. Intense aroma of black fruit, pfumd blackcurrant, notes of spice, licorice
and vanilla. Silky texture, fine tannins; integsed concentration and long and very persisteishfin
Suggestionit should be served between 16°C and 20°C. Pedieicty with spicy dishes from
Mediterranean cuisine, cheeses and refined pastted red meats and game dishes.

Alcohol Level16% vol. | Total Acidity: 4,4 g/L | Volatile Acifli4 g/L | pH: 3,81 | Residual Sugar: 0,7 g/L

Vin de féte et d'hommage de la famille Grande Rddtirio Nuno Gongalves, un homme qui porte
I'émotion, la responsabilité et le courage de powurs les premiers pas. Celui qui porte la borrié da
le cceur, l'audace dans I'esprit et la sécurité tams.

Productionies raisins ont été vendangés manuellement dapaieslles qui présentaient une
maturation plus équilibrée et soumises a un foldagae égrappage total. S'ensuit une macération
pré-fermentaire de 24 heures a 30°C. Fermentatitmiantique induite avec controle des
températures pendant 10 jours minimum. Transfeffiterde chéne francais de 225 litres ou il est
resté pendant 12 mois. Vieillissement en boupsitidant 6 mois.

DégustationRobe rubis profond. Aréme intense de fruits ndegrune et de cassis, notes d'épices,
de réglisse et de vanille. Texture soyeuse, tng)sntense; bonne concentration et finale loegue
trés persistante.

Suggestionll est conseillé de consommer a une températur@isenentre 16°C et 20°C. Idéal pour
accompagner les plats épicés de la cuisine méatiteznne, les fromages et pates raffinées, les
viandes rouges roties et les plats de gibier.

T.A.V./ Teneur en alcool6% Vol. | Acidité totale: 4,4 g/L | Acidité Veladi4 g/L | pH: 3,81 | Sucre
résiduel: 0,7 g/L

Caixa de madeira: 1 garrafa 750ml | 3 garrafas|j3Daixa cartdo: 6 garrafas 750ml

Wooden box: 1 bottle 750ml | 3 bottles 750ml |d@aybx: 6 bottles 750ml

Boite en bois: 1 bouteille 750ml | 3 bouteillesril$0 cod. 507695

Boite en carton: 6 bouteilles 750ml | | |
02109

516021097260092



ENCOSTAS DE LA

DOC PORT®RUBY

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGe#R Hugues Gros

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPABHA AMARELA, TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
REGIAQREGION | REGI(Réso da Régua

Tecnologia de producad&Em cubas de lixiviagdo com auto-vinificadoresipaeatura controlada.
Estagio de 3 anos em madeira.

Prova:Num tom sublime de rara qualidade é um vinho deibbcom leves castanhos, aprimorado ao
nivel da exceléncia. Encorpado, enche a bocant iarmoniosa e delicada, denotando um excelente
equilibrio entre a estrutura e a dogura naturdiola revelam-se aromas a fruta madura, com notas
agradaveis de uva em passa, baunilhas finas eroarprolongada persisténcia.

Teor Alco6lico19,4% vol. | Aclcares: 2,8° Baumé | Acidez v@Aiy/L

Production technologyn self-vinifying leaching vats with controlledperature.

Stage of 3 years in wood.

Taste:In a sublime tone of rare quality this ruby coloewvith light brown shades is enhanced to the
level of excellence. Full-bodied, it fills the moua harmonious and delicate way, showing an
excellent balance between structure and naturaksess. In the mouth are revealed ripe fruit
aromas, with pleasant notes of raisins, fine aaauiltl a long persistent after taste.

Alcohol Level19,4% vol. | Sugar: 2,8° Baumé | Volatile Acidlidyg/L

Production:Dans cuve de lixiviation auto-vinifiante a tenipéraontrolée. Stage de 3 ans en bois.
DégustationDans un ton sublime de qualité rare se trouverudev€ouleur rubis avec des tons de
brun clair, rehaussé au niveau de I'excellenceéQbremplit la bouche de maniere harmonieuse et
délicate, dénotant un excellent équilibre entuetstre et douceur naturelle. En bouche sont lihésés
aromes de fruits mdrs, avec d'agréables notesisi@sasecs, de vanille fine et une longue et
persistante fin de bouche.

T.A.V./ Teneur en alcool9,4% Vol. | Sucreg,8 Baumé | Acidité volatile: 0,3 g/L

cod. 4607
5 ‘602109 0'|9’I57H
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DE LA

ENCOSTAS DE LA

DOC PORTOAWNY

ENOLOGQOENOLOGIST | ENOLOGeHR Hugues Gros
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRIBHA AMARELA, TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
REGIAQREGION | REGI(Réso da Régua

Tecnologia de produca&m cubas de lixiviagdo com auto-vinificadoresipeeatura controlada.
Estagio de 5 anos em madeira.

Prova:Num manto de cor tinto aloirado elevam-se os arareapeciarias com baunilha e leve caril.
E um vinho que se alonga na boca e persistegligeraromas fortes de baunilha e frutos secos.

O envelhecimento em casco revela um vinho dewgstartedondada.

Teor Alcodlico19,5% vol. | Aglcares: 3,3° Baumé | Acidez v@lakig/L

Production technologyn self-vinifying leaching vats with controlledperature.

Stage of 5 years in wood.

Taste:In this golden red color mantle, the aromas ofespidth vanilla and light curry stand out. Itis
a wine with long persistence in the mouth, relgestiong aromas of vanilla and dried fruits. The
aging in oak casks arises, revealing a round streigtine.

Alcohol Level19,5% vol. | Sugar: 3,3° Baumé | Volatile Acialidyg/L

Production:Dans cuve de lixiviation auto-vinifiante a tentperaontrélée. Stage de 5 ans en bois.
DégustationDans un voile de couleur rouge doré, les arompid®a la vanille et au curry léger se
démarquent. C'est un vin qui se prolonge en beetaipa persiste, libérant des arémes forts deleanil
et de noix. Notez le vieillissement en f(its desglmiémélant un vin de structure ronde.

T.A.V./ Teneur en alcool:9,5% Vol. | Sucres: 3,3° Baumé | Acidité vol@tdeg/L

cod. 4606
Hl‘ | || ” | | | Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 105 caixas (21 por camada x 5 camadz
5%02109"019140

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 105 boxes (21 per layer x 5 layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 105 boites (21 pour couche x 5 couch

ENCOSTAS DE LA

DOC PORTQNHITE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGe#R Hugues Gros
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPMAEVASIA FINA, GOUVEIO, RABIGATO E SIRIA
REGIAQREGION | REGI(Réso da Régua

Tecnologia de producédieia fermentacdo em cubas de lixiviagdo com #ifesadores e
temperatura controlada. Estagio de 3 anos em maadeir

Prova:Assentando na riqueza da tradigéo, espelha tafesida branco palha dourado. E um vinho
temperado por um caracteristico aroma complexdess nuances de baunilha e frutos secos,
resultado do envelhecimento em cascos. O palagladado na boca revela um bom equilibrio entre a
estrutura e a frescura do vinho. O teor alco6éiosnbressai e o teor de aglcar residual, natoral d
vinho, da-lhe bastante persisténcia na boca, peceado notas de avela e améndoa.

Teor Alco6lico19,5% vol. | Aclcares: 2,1° Baumé | Acidez v@latiy/L

Production technologyalf fermentation in temperature controlled salfying leaching vats.

Stage of 3 years in wood.

Taste:Framing in the richness of tradition, it mirrorad#s of white golden straw colour. Itis a wine
tempered by a characteristic complex aroma withtsiuances of vanilla and nuts resulting fromgagin
in casks. The velvety taste in the mouth revegis@balance between the structure and the freshnes
of the wine. The alcohol content does not standralithe residual sugar content, natural of the,win
gives it a lot of persistence in the mouth, remginotes of hazelnut and almond.

Alcohol Level:19,5% vol. | Sugar: 2,1° Baumé | Volatile Aci@ligyg/L

Production:Dans cuve de lixiviation auto-vinifiante a tentpraontrolée. Stage de 3 ans en bois.
DégustationRenforcé par la richesse de la tradition, il eefles tons de couleur blanche paille dorée.
C'est un vin tempéré par un arbme complexe caistitjée avec de légéres nuances de vanille et de
noix résultant du vieillissement dans les fltgdie velouté en bouche révéle un bon équilibre Entr
structure et la fraicheur du vin. La teneur erobfmse démarque pas et la teneur en sucre, Hattdve
vin, lui confere une fin de bouche persistantéamésles notes de noisette et d'amande.
T.A.V./Teneur en alcool9,5% Vol. | Sucres: 2,1° Baumé | Acidité volateg/L

5 ‘602109 019164“
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ENCOSTAS DE LA

DOC PORTO/INTAGE 2016

ENOLOGQOENOLOGIST | ENOLOGe#R Hugues Gros
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRIBHA RORIZ, TOURIGA FRANCA E TOURIGA NACIONAL
REGIAQREGION | REGI(Réso da Régua

Tecnologia de produ¢cad&m cubas de inox pneumaticas com temperatureaotaaar

Estagio de 2 anos em cubas de inox.

Prova:Vintage de suprema qualidade produzido atravéstiscuidadosamente selecionadas na
Regiédo Demarcada do Douro, numa celebracao dazeatGom um toque de elegancia poética, revela
um bouquet de aromas intensos de frutos pretosiasnoereja preta e vegetal. Na boca, o sabor con-
centrado e frutado, a frescura equilibrada e @sdaimaduros levam ao arrebatamento dos sentidos
num ritual poético de degustagéo, com final lorgersistente. Estagio de 2 anos em cubas de inox,
desenvolvendo lentamente a elegancia e harmoniecquacterizam.

SugestdoDeve ser aberto com antecipacao para libertar coseplexo bouquet de aromas.

Teor Alco6lico19,69% vol. | Agicares: 3,4° Baumé | Acidez ivol&i g/L

Em caixa de madeira.

Production technologyn stainless steel pneumatic tanks, with controdegperature.

Stage of 2 years in stainless steel vats.

Taste:Supreme quality vintage produced through caretliyted grape varieties in the Douro
Demarcated Region, in a celebration of nature awbtirch of poetic elegance, it reveals a bouduet o
intense aromas of black fruits, blackberries, lilhekries and vegetables. In the mouth, the
concentrated fruity taste, balanced freshnessipadannins lead to the rapture of the senses in a
poetic tasting ritual with a long and persisteter &@ste. Aging for 2 years in stainless stes| skiwly
developing the elegance and harmony that chaeacieri

Suggestionit should be opened early to release his compleguet of aromas.

Alcohol Level19,69% vol. | Sugar: 3,4° Baumé | Volatile Acialigt g/L

In wooden box.

Production:Dans des cuves pneumatiques en acier inoxydaeéeaapérature controlée.

Stage de 2 ans en cuve inox.

DégustationPorto vintage de qualité supréme produit & patiégages soigneusement sélectionnés
dans la Région Viticole du Douro, en hommageadueen Avec une touche d'élégance poétique révele
un bouquet d'arémes intenses de fruits noirs, demile cerises noires et de légumes. En bouche, le
godt concentré et fruité, la fraicheur équilibréesganins mlrs menent au ravissement des serss da
un rituel de dégustation poétique, avec une firodehe longue et persistante. Stage de 2 ans @ans d
cuves en acier inoxydable, développant lenteréE&gdhce et I'harmonie qui le caractérisent.
Suggestionil devrait étre ouvert tot pour libérer le compierenatique bouquét.

T.A.V./ Teneur en alcool9,69% Vol. | Sucres: 3,4° Baumé | Acidité valatBa g/L

Caisse en bois.
C(‘M||A|SOQ| ”"l ||| |||
51602109 019171“
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SERRAS DE LA

DAO DOC | COLHEITA SELECCIONADA RETQROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO®6ro Figueiredo
CASTASGRAPE VARIETIES | CEPFGERIGA-NACIONAL, RUFETE, JAEN, ALFROCHEIRORIENTA-
REGIAQREGION | REGIOSilgueiros

Colheita tinto de cor carregada, apresenta uro @s#inso e exuberante.

Tecnologia de produgadss uvas foram apanhadas manualmente para caid@skde com
extremo cuidado, e foram levadas para as cubas,deubrreu a fermentacéo a temperaturas
controladas. Remontagens suaves. Apds o estagiatéus meses em barricas de 2° uso fica em
garrafa mais 9 meses.

Prova:Carregado na cor, € um colheita tinto onde abuadartas mentoladas e florais, focando
o aroma num estilo intenso e exuberante, mas sea@tvo e fresco. Elegante de corpo, macio e
facil, com um estilo muito bem conseguido.

Sugestédoideal para acompanhar caga, lampreia, queijordaesaovilho. Servir a 16-18°C.

Teor Alcodlico13° Vol. | Acidez Total: 5,19 g/L | Aglicares Reskit0,8 g/L | pH: 3,68 |

Acidez Volatil: 0,58 g/L

Red wine with a rich color, an intense and exubstyle.

Production Technologythe harvest is made manually into boxes of 18ikiyextreme care, and
were taken to the vats, where fermentation toale glacontrolled temperatures. Smooth
reassembly. After aging for 6 months in 2nd useelsit is in the bottle for another 9 months.
Taste:With arich color, it is a red wine where merdhdlfloral notes abound, focusing the aroma
in an intense and exuberant style, but alwaystitteaand fresh. Elegant in body, soft and easy,
with a very accomplished style.

Suggestionideal to be served with wild game, lamprey, $efese and calf. Serve at 16-18°C.
Alcohol Level13% vol. | Total Acidity: 5,19 g/L | Reducing 8u®8 g/L | pH: 3,68 |

Volatile Acidity: 0,58 g/L

Vin rouge de couleur chargé et un style intenseutérant.

ProductioniLes vendange est manuelle dans des caisses dg &8dc un soin extréme, et ont été
acheminés dans des cuves, ou la fermentationieiea tles températures contrélées. Remontage
en douceur. Aprés 6 mois de vieillissement erdiieme utilisation, il est en bouteille pendant 9
mois supplémentaires.

DégustationDe couleur chargé est un vin rouge ot les noteshokees et florales abondent,
concentrant I'ardbme dans un style intense et eanbémais attrayant et fraiche. Corps élégant,
doux et facile, avec un style bien accompli.

Suggestionidéal pour accompagner de la viande de gibiéa, ldeproie et du fromage de la
région de Serra da Estrela. Servir entre 16° 18°C.

T.A.V./Teneur en alcoolt3% Vol. | Acidité totale: 5,19 g/L | Sucres

Réducteurs: 0,8 g/L | pH: 3,68 | Acidité voldjEs g/L cod 1388

1097005228

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perlag layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitgsd2couche x 8 couches) 5

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (T2pwda x 8 camadas) | |
602
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SERRAS DE LA

DAO DOC | RESERVA ENCRUZADO BRAMCTE | BLANC
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLOGHos Silva

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPERERUZADO

REGIAQREGION | REGIOSilgueiros

OSerras de La Reserva Encruzaglom vinho de altitude que revela uma personelmtadplexa, fresca

e uma expressao auténtica da regido do Dao. A degilgueiros é rodeada por montanhas, que nesgua
dam as vinhas, tanto da influéncia do Atlanti@mtqudo clima rigoroso caracteristico da regi@odeé a
tradicéo e a natureza se encontram para criarsvitehexceléncia.

Tecnologia de producadinificacéo classica de bica aberta, com fermengeagéarrica, com temperatura
controlada até aos 16° C e maceragado durante 3 semanas. Estagia 7 meses em barricas de carvalho francés
com suave battonage , seguindo-se estagio emaarraf

Prova:De cor citrica brilhante e cristalina, este viphesznta um aroma delicado, com notas de flor de
laranjeira, tilia e cidreira, envolvidas por nisatieenadeira fresca do estagio. Revela uma bodedmp
dade aromatica. Na boca, destaca-se pela estfigsica e mineral, proporcionando harmonia e uma
persisténcia longa e requintada.

Sugestéoideal para pratos de peixe assados, marisco exhrancas. Servir a 10-12°C.

Teor Alcodlico14° Vol. | Acidez Total: 5,55 g/L | Aclcares &esut,2 g/L | pH: 3,23 | Acidez Volatil: 0,33 g/L

Serras de La Reserva Encruzasa high altitude wine that reveals a compleshfpersonality and an
authentic expression of the D&o region. The Sibgueigion is surrounded by mountains, which ptotec
the vineyards from both the Atlantic influencetamtiarsh climate characteristic of the regioswhere
tradition and nature meet to create wines of exzelProduction Technologylassic open top vinifica-
tion, with fermentation in barrels at a contrdiedperature of up to 16° C and maceration for Bsvee
Aged for 7 months in French oak barrels with geattenage, followed by bottle ageifaste:With a
bright, crystalline citrus colour, this wine hakebcate aroma, with notes of orange blossom,dimle
citron, surrounded by nuances of fresh wood frenagfeing. It reveals good aromatic complexityh®©n t
palate, it stands out for its fresh, mineral strrgstproviding harmony and a long, refined persiste
Suggestionideal with roast fish, seafood and white meats:eSar10-12°CAlcohol Level14% vol. |
Total Acidity: 5,55 g/L | Reducing Sugar: 1,2mi: 3,23 | Volatile Acidity: 0,33 g/L

LeSerras de La Reserva Encruzagki un vin de haute altitude qui révele une peadiod complexe et
fraiche et une expression authentique de la rdgi®&o. La région de Silgueiros est entourée de mon
tagnes qui protégent les vignobles a la fois de l'influence de I'Atlantique et du climat rude caractéristique de
la région. C'est la que la tradition et la nateirescontrent pour créer des vins d'excellePazuction:
Vinification classique, avec fermentation en hesig une température controlée allant jusqu'é £6°
macération pendant 3 semaines. Elevé pendant 2mifiits de chéne francais avec un léger batonnage,
suivi d'un vieillissement en bouteild&gustationD'une couleur brillante et cristalline d'agrumes, ce vin a
un aréme délicat, avec des notes de fleur d'oradeeitron vert et de cédrat, entouré de nuareesid

frais provenant de I'élevage. Il révéle une bommelexité aromatique. En bouche, il se distingusapa
structure fraiche et minérale, qui lui confere barenet persistance longue et raffinée.

Suggestionidéal avec les poissons rétis, les fruits de rieseziandes blanches. Servir entre 10-12°C.
T.A.V.[Teneur en alcook4% Vol. | Acidité totale: 5,55 g/L |

Sucres Réducteurs: 1,2 g/L | pH: 3,23 | Acidigil®l0,33 g/L

cod 508234
Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 77 caixas (tampada x 7 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 77 boxes (11 perlay layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 77 boitgsoricouche x 7 couches) 5 1602109261075
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SERRAS DE LA

DAO DOC | RESERVA TINKRED | ROUGE
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO®&dio Figueiredo

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRGHRIGA-NACIONAL, RUFETE, JAEN, ALFROCHEIRO, TINTA-RORIZ

REGIAQREGION | REGIOSilgueiros

De estilo classico e fiel a regido é um Resergeatiele elegancia.

Tecnologia de produgadss uvas foram apanhadas manualmente para caidaskge com extremo
cuidado e levadas para as cubas, onde decorremerfeacéo a temperaturas controladRemonta-
gens suaves. Estagio durante 18 meses em bareozedalho francés de 1° e 2° uso, com posterior
estagio em garrafa.

Prova:Cor rubi intenso e brilhante. Os sentidos comeg@@spertar rumo a um aroma bem afinado
a grafite, caga, fruta preta (abrunho, amora,lo)igialguma fruta vermelha (framboesa fresca e
geleia de framboesa), terra himida e mineralidagedra. Grande elegancia na boca, 6ptima acidez
e excelente nivel de tanino, fiel a regido. Eti#dsico, com grande frescura no final de boca.
Sugestédoideal para acompanhar cabrito assado e queijoasia mole. Servir a 16-18°C.

Teor Alcodlico14% Vol. | Acidez Total: 5,76 g/L | Aglicares Reskit0,9 g/L | pH: 3,60 |

Acidez Volatil: 0,65 g/L

Classic in style, faithful to the region, it isadtva of great elegance.

Production Technologythe grapes were picked manually into 18 kg baxtsextreme care and
taken to the vats, where fermentation took placerdtolled temperatures. Smooth reassembly.
Aging for 18 months in French oak barrels of 1d®a use, with subsequent aging in bottle.
Taste:Intense and brilliant ruby colored wine. The sehegin to awaken towards a well-tuned
aroma of graphite, game, black fruit (sloe, blatibblueberry) and some red fruit (fresh raspberry
and raspberry jelly), moist soil and stone mirtgrdh the mouth, it presents great elegance, great
acidity and excellent tannin level, and an afterteith great freshness.

Suggestionideal to be served with roast lamb and soft che&ssye at 16-18°C.

Alcohol Level14% vol. | Total Acidity: 5,76 g/L | Reducing 8upa g/L | pH: 3,60 |

Volatile Acidity: 0,651g/

De style classique, fidéle a la région, c'est @seRa d'une grande élégance.

Production:Les raisins ont été récoltés a la main dans desesde 18 kg, avec un soin extréme
et conduits en cuves, ou la fermentation a euld®s températures contrélées. Remontage en
douceur. Vieillissement de 18 mois en fats de cfraneais de 1ere et 2éme utilisation, puis
vieillissement en bouteille.

DégustationVin de couleur rubis intense et brillant. Les sensmencent a s'éveiller vers un
ardme bien réglé sur le graphite, le chasse, ués froirs (prunelle, mare, myrtille) et quelques
fruits rouges (framboise fraiche et gelée de frasepoun sol humide et une minéralité de pierre.
En bouche, il présente une grande élégance, uneéegaaidité et un excellent niveau de tanin, et
une fin de bouche d'une grande fraicheur.

Suggestionidéal pour accompagner le chevreau roti et lesaigema pate molle.

Servir entre 16-18°C.

T.A.V./Teneur en alcoolt4% Vol. | Acidité totale: 5,76 g/L | Sucres Reédust 0,9 g/L | pH: 3,60 |
Acidité volatile: 0,65 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (1@gmoada x 8 camadas)

Caixa de madeira: 3 garrafas 750ml | Palete: 1Xés0d 0 por camada x 10 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perlag layers)

Wooden Box: 3 bottles 750ml | Pallet: 100 boxepétlayer x 10 layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepg§li2 couche x 8 couches)

Boite en bois: 3 bouteilles 750ml | Palette: 18810 pour couche x 10 couches)

6021

cod. 1389

91005235
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SERRAS DE LA

DAO DOC | TINT®ED | ROUGE
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO®E@ro Figueiredo
CASTAS$ GRAPE VARIETIES | CEPAGHRIGA NACIONAL
REGIAQREGION | REGIOSilgueiros

L4, do alto das serras as entranhas da terra, nescenho de cor granada intensa demarcado pela
individualidade da regido do Dao. Produzido exaluente a partir da casta Touriga Nacional, a mais
nobre da Regido Demarcada do D&o, o Serras deitigalNacional € um vinho de grande qualidade
e final luxuoso.

Tecnologia de produga@urante a vindima, as uvas foram apanhadas maentaipara caixas de

18 kg, com extremo cuidado e levadas para as cobds,decorreu a fermentacdo a temperaturas
controladas. Segue-se 0 esmagamento suave dasowvesesengace total, maceragao e
fermentacédo em cubas de inox de pequena capacidadéeveduras selecionadas, controlo de
temperatura entre 28° e 30°C, remontagens suastégli&em cubas inox, onde 100% do lote
estagiou 18 meses em barrica de 1° uso.

Prova:Vinho de cor granada intensa, nariz deliciosolig@inas notas florais, muito bem casadas
com toques de grafite, mineral e fruta fresca dedg qualidade. Na boca regista-se uma presenga
muito bem definida da fruta, com notas de espadias, frescura, taninos finos, acidez muito bem
encaixada com o conjunto, deliciando-nos atravésnd@al luxuoso.

Sugestédoideal para acompanhar caca, lampreia, queijo taeeaovilho. Servir a 16-18°C.

Teor Alcodlico14% Vol. | Acidez Total: 5,69 g/L | Aglicares Reskitl,4g/L | pH: 3,61 |

Acidez Volatil— 0,67 g/L

There, from the top of the mountains to the booflse earth, an intense garnet-colored wine is
born, marked by the individuality of the Déo redlomduced exclusively from the Touriga Nacional
grape variety, the most noble in the Ddo Demar&agibn, Serras de L& Touriga Nacional is a wine
of great quality and luxurious aftertaste.

Production Technologyfandmade harvest into 18 kg boxes, with extreneeacal taken to the vats,
where fermentation took place at controlled tentpess. This is followed by the gentle crushing of
the grapes with total destemming, maceration amuefetation in small stainless steel vats, with
selected yeasts, temperature control between 2B3@AC, soft pumping over. Aging in stainless
steel vats, where 100% of the lot aged for 18 nsointh first use barrel.

Taste:Intense garnet colored wine, delicious nose igith floral notes, very well matched with
touches of graphite, mineral, and high qualityhffast. In the mouth there is a very well-defined
presence of the fruit, with notes of fine spiastiness, fine tannins, acidity very well match#éd wi
the whole, delighting us through a luxurious afttet

Suggestionideal to be served with wild game, lamprey, $efése and calf. Serve at 16-18°C.
Alcohol Level:14% vol. | Total Acidity: 5,69 g/L | Reducing 8ug4 g/L | pH: 3,61 |

Volatile Acidity: 0,67 1g/

La, du haut des montagnes aux entrailles de ks temrvin grenat intense est né, marqué par
l'individualité de la région du D&o. Produit exetusent & partir du cépage Touriga Nacional, de plu
noble de la Ddo Région Délimitée, Serras de Lég@dacional est un vin de grande qualité et de fin
de bouche luxueuse.

Production:Lors de la vendange, les raisins ont été ramanaésiellement dans des caisses de 18
kg, avec un soin extréme et conduits en cuves, firhentation a eu lieu a des températures
contrélées. Viennent ensuite le foulage en doulssuraisins avec égrappage total, macération et
fermentation en petites cuves inox, avec des lewéiectionnées, controle de la température entre
28° et 30°C, remontage en douceur. Elevage eniooxest 100% du lot a vieilli pendant 18 mois en
fat de premiére utilisation.

DégustationCouleur grenat intense, un nez délicieux avegéeeknotes florales, trés bien assorti
avec des touches de graphite, de minéraux, de frais de grande qualité. En bouche, il y a une
présence trés bien définie du fruit, avec des nibégsces fines, de fraicheur, des tanins fins, une
acidité tres bien assortie & I'ensemble, noussawispar une fin de bouche luxueuse.
Suggestionidéal pour accompagner de la viande de gibiéa, ldemproie et du fromage de la région
de Serra da Estrela. Servir entre 16° 18°C.

T.A.V.ITeneur en alcoolt4% Vol. | Acidité totale: 5,69 g/L | Sucres Ré&dust 1,4 g/L | pH: 3,61 |
Acidité volatile: 0,67 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (1@gmoada x 8 camadas)

Caixa de madeira: 3 garrafas 750ml | Palete: 1Xés0d 0 por camada x 10 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 perla layers)

Wooden Box: 3 bottles 750ml | Pallet: 100 boxepétlayer x 10 layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boitepg§li2 couche x 8 couches)

Boite en bois: 3 bouteilles 750ml | Palette: 10810 pour couche x 10 couches)

6021

cod. 1387

5 2109%005211
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LISBOA

PODE SER

REGIONAL LISBOA | TINRED | ROUGE

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLORU® In4cio
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPRGERIGA NACIONAL, SYRAH E ALICANTE BOUSCHET
REGIAQREGION | REGIONenquer

Tecnologia de Produca¥inificado em cubas de inox, com maceracéo congpleta

controlo de temperatura.

Prova:De cor granada, vinho suave de excelente estoaturéaninos equilibrados e notas aromaticas
a frutos vermelhos.

SugestaoServir entre 16-18°C. Ideal para acompanhar gastiartradicional portuguesa.

Teor Alcodlico13% vol. | Acidez Total: 4,7 g/L | Acidez VA@&R: g/L | pH: 3,38 | Acucar Total: 1,8 g/L

Production technologyinified in stainless steel wine vats, with coraptetceration and

temperature control.

Taste:Garnet red colour, smooth wine of excellent streietith balanced tannins and red fruits
aromatic notes.

Suggestionit should be served between 16-18° C. |deal togzaoy traditional Portuguese cuisine.
Alcohol Level13% vol. | Total Acidity: 4.7 g/L | Volatile Aci@i68 g/L | pH: 3.38 | Total Sugar: 1.8 g/L

Production:Vinifié dans des cuves en acier inoxydable, axegration compléte et controle
de la température.
DégustationDe couleur grenade, vin moelleux d'excellentetsteuavec des tanins équilibrés et des

notes aromatiques aux fruits rouges.

cod. 4028
SuggestionServir & la température idéale de 16-18 ° C.pdéal

accompagner la cuisine portugaise traditionnelle.
T.A.V./ Teneur en alcool:3% vol. | Acidité totale: 4,7 g/l |
Acidité volatile: 0,58 g/L | pH: 3,38 | Sucrea®atl,8 g/l

57602109%017740

40

PODE SER

REGIONAL LISBOA | BRANG®IITE | BLANC
ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLORUH® Indcio

CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPARINTO, FERNAO PIRES
REGIAQREGION | REGIOMenquer

Tecnologia de Produca¥inificado em cubas de inox a baixas temperatoasmaceracao pelicular.
Prova:De cor citrina e aroma tropical. Vinho com elevanieralidade, fresco e frutado, com notas de
ananas, boa acidez e final persistente.

SugestaoServir entre 7-10°C. Ideal para acompanhar peieelas e pastas.

Teor Alcodlico12,5% vol. | Acidez Total: 5,6 g/L | Acidez V@l&6 g/L | pH: 3,36 | Aglcar Total: 2,6 g/L

Production technologyinified in stainless steel wine vats at low teatpeas, with pellicular maceration.
Taste:Citrus colour and tropical aroma. Wine with higterality, fresh and fruity, with notes of
pineapple, good acidity and persistent finish.

Suggestion: It should be served between 7-10 ° C. Perfea wit fish, salads and pastas.

Alcohol Level12.5% vol. | Total Acidity: 5.6 g/L | Volatileifycifl,26 g/L | pH: 3.36 | Total Sugar: 2.6 g/L

Production Vinifié dans des cuves en acier inoxydable a besgpérature, avec macération de la peau.
DégustationCouleur citrique et arome tropical. Vin a hauténaiité, frais et fruité, avec des notes
d'ananas, bonne acidité et finale persistante.

SuggestionServir entre 7-10 ° C. Idéal pour accompagngolissons, les salades et les pates.

T.A.V./ Teneur en alcool:2,5% vol. | Acidité totale: 5,6 g/L | AciditétieteD,26 g/L | pH: 3,36 |
Sucres Totaux: 2,6 g/L

cod. 4027
Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 96 caixas (X2apwda x 8 camadas)
Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 96 boxes (12 per 1§ layers)
Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 96 boites
02109"017733 (12 pour couche x 8 couches)



QUINTA DAS ILHAS

|G ACORES | BRANCO | WHITE | BLANC

ENOLOGPOENOLOGIST | ENOLO®é8ro Comporta
CASTA$GRAPE VARIETIES | CEPAERRANTEZ DA TERCEIRA | VERDELHO | RIESLING
REGIAQREGION | REGIQla Terceira

No coragéo do Atlantico, abrigado ntemmoirde expresséo vulcanica, nasce um vinho genuinamentSuggestionit goes very well with contemporary cuisine,dishes, seafood and salads. Best
acoriano. Produzido a partir de um blend do embiesnBerrantez da Terceira, Verdelho dos Agoresonsumed at a preferable temperature of 10°C @ 14°

e Riesling, espelha a melhor qualidade e sabosasvda provenientes das ilh&aiinta das llhag Alcohol Level13% vol. | Total Acidity: 6,79 g/L | Volatile ifyciet0,20 g/L | pH: 3,30 |

um vinho dos Agores para o Mundo. Extract: 22,4 g/L

Tecnologia de Produca@olheita 100% manual, efetuada nos principiostéenbro. Desengace
total, seguido de esmagamento e bica aberta. &fi¢agho ocorre em cubas de inox, a temperaturaAu cceur de I'Atlantique, a I'abri dterroir d'expression volcanique, un vin véritabtegragorien

controlada. Producéo em pequena escala. est né. Produit a partir d'un mélange de I'emblgmatTerrantez da Terceira, Verdelho des Acores
Prova:Cor brilhante e citrina. Aroma distinto e elegamaecado por apontamentos atlanticos et Riesling, il reflete la meilleure qualité etleBleures saveurs des raisins des asinta das
salinos, iodados e minerais. Na boca revela exeeleilez e volume. Excelente na mesa, mas Ilhas est un vin des Agores au monde.

também bom na socializagdo. Notavel acompanharfieame dia. Um vinho genuinamente

Acoriano diferenciado e muito agradavel. Production:Vendanges 100% manuelles, effectuées au débubidudmseptembre. Eraflage total,
SugestdoAcompanha muito bem cozinha contemporéanea, platpsixe, marisco e saladas. suivi d'un foulage et d'une mise en benne ouveatéermentation a lieu dans des cuves en acier
Consumir a uma temperatura preferencial de 108€Ca 1 inoxydable, a température controlée. Une produatpatite échelle.

Teor Alcodlico13% vol. | Acidez Total: 6,79 g/L | Acidez Viof&j20 g/L | pH: 3,30 | DégustationCouleur brillante et citrine. Ardme distinctif@y@nt, marqué par des notes de sel
Extracto Seco: 22,4 g/L atlantique, d'iode et de minéraux. En bouchejéleéine acidité et un volume excellents. Excellent

a table, mais aussi bon pour les rencontres seciblie compagnon remarquable a la fin de la
journée. Un véritable vin acoréen, différencrésagréable.
In the heart of the Atlantic, sheltered in a teafoiolcanic expression, a genuinely Azoreaniine  Suggestionil se marie trés bien avec la cuisine contemperégs plats de poisson, les fruits de
born. Produced from a blend of the emblematic iiezala Terceira, Verdelho from the Azores and mer et les salades. Se consomme de préférencetampérature de 10°C a 14°C.
Riesling, it reflects the best quality and flavefithe grapes from the islands. T.A.V./Teneur en alcoolt3% Vol. | Acidité totale: 6,79 g/IL | Acidilétie: <0,20 g/L | pH: 3,30 |
Quinta das Ilhass a wine from the Azores to the world. Extrait sec: 22,4 g/L

Caixa: 6 garrafas 750ml | Palete: 88 caixas (ldapuada x 8 camadas)

Box: 6 bottles 750ml | Pallet: 88 boxes (11 per ba@ layers)

Boite: 6 bouteilles 750ml | Palette: 88 boitep@iit couche x 8 couches)
cod. 507829

Production Technology:00% manual harvesting, carried out at the bewgnofi September. Total
destemming, followed by crushing and open tipfirgnentation takes place in stainless steel vats,
at controlled temperature. Small-scale production.

Taste:Bright and citrine colour. Distinctive and elegamina, marked by Atlantic salt, iodine and
mineral notes. In the mouth it reveals excelleditgand volume. Excellent at the table, but also
good for socialising. A remarkable companion aglleof the day. A genuine Azorean wine,

differentiated and very pleasant.
602109"260177
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MALBEC
RESERVA 2018

TINTQ RED | ROUGE

4714

cod 507760

98128

MALUCO
FAMILY RED BLEND

TINTQ RED | ROUGE

cod. 506860

8128 47

7

TORRONTES
RESERVA 2019

BRANCOWHITE | BLANC

47135

cod. 505499

798128

BODEGA Y VINEDOS

Cinco Sentidos

MENDOZA ARGENTINA

GRAN RESERVA 2015
MALBEC, PETIT VERDOT,

CABERNET SAUVIGNON
TINTQ RED | ROUGE

47162

cod. 505500

7

98128




EXTRA BRUT

CHARDONNAY, SEMILLON, PINOT NOIR

EXTRA BRUT ROSE

PINOT NOIR, CHARDONNAY

BRANCQWHITE | BLANC ROSH ROSE
cod. 506859 cod. 505501
7 1798128ll471521 7 1798128471644

TARDO |LATEHARVES

TORRONTES
BRANCQWHITE | BLANC
cod 5055@

7%798128%471583

TARDO | LAEHARVBT

MALBEC
TINTQ RED | ROUGE
cod 5081%

1606

77798128%47

43



CAT.03.22

Sede - GRANDE PORTO, Industria e Comércio Alimentar, SA
Rua José Martins de Castro n° 160, 4510 - 291 Gondomar, Portugal
TIf. 224 663 220 | geral@grandeporto.pt | www.grandeporto.pt

Acores - GRANDE PORTO, Indstria e Comércio Alimentar, SA
Rua Chéa do Rego D’Agua, 78 LT, 9560-301 Cabouco - Lagoa, Sao

GOSTO REAL, Industria e Comércio, Lda.,
Av. da Namaacha, 370 Talhdo 3/4, Matola, Mocambique
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