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Coppa Cocktails
COCKTAILS PRONTOS A BEBER
READY TO DRIK COCKTAILS | COCKTAILS PRÊTS À BOIRE

O Mojito é um cocktail mundialmente famoso feito com rum das Caraíbas, licor de menta e sumo de lima. 

Modo de servir: Servir o mais frio possível no copo da sua preferência com gelo picado. Apresentação: 
Decore com folhas de hortelã e uma rodela de lima. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. 

Depois de aberto, conservar em local fresco.

Mojito is a world famous cocktail made with Caribbean rum, mint liqueur and lime juice. Serving method: 
Pour straight from the fridge into your glass of choice over crushed ice. Garnish with mint leaves and 

a slice of lime. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Le mojito est un cocktail mondialement connu à base de rhum des Caraïbes, de liqueur de menthe et de 

jus de citron vert. Mode de service: Verser directement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur de 

la glace pilée. Décorez de feuilles de menthe et d'une de feuilles de menthe et d'une tranche de citron vert. 

Une sédimentation peut se produire, agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

MOJITO

Queremos espalhar o amor, o riso, os cocktails e a luz do sol a todas as partes do mundo onde 

a celebração é devida. Foi por isso que criámos Coppa Cocktails, para juntar as pessoas com 

uma abordagem fácil à preparação de cocktails sofisticados. Servir o cocktail perfeito é fácil!

CELEBRAR A VIDA, O AMOR E OS AMIGOS

We want to spread love, laughter, cocktails, and sunshine to all parts of the world where 

celebration is due. That is why we created Coppa Cocktails, to bring people together with an 

easy approach to sophisticated cocktail making. Serving the perfect cocktail is easy!

CELEBRATE LIFE, LOVE AND FRIENDS

Nous voulons répandre l'amour, le rire, les cocktails et le soleil dans toutes les parties du monde 

où la fête est de mise. C'est pourquoi nous avons créé Coppa Cocktails, pour rassembler les 

gens grâce à une approche simple de la préparation de cocktails sophistiqués. Servir le 

cocktail parfait, c'est facile!

CÉLÉBRER LA VIE, L'AMOUR ET LES AMIS

*É só juntar gelo!

*

Variedade de cocktails deliciosos e premiados.
A variety of delicious, award-winning cocktails. 

| Une variété de délicieux cocktails primés.

Criados em conjunto com bartenders de classe mundial.
Created with world-class mixologists. | Créés en collaboration avec des 

barmen de renommée mondiale.

Sem sabores artificiais, apenas ingrediente naturais e certificados.
No artificial flavours, only natural and certified ingredients. 

| Pas d'arômes artificiels, uniquement des ingrédients naturels et certifiés.

Qualidade premium consistente.
Consistent premium quality. | Qualité supérieure constante.

5 a 6 porções por garrafa (700ml)
5 to 6 portions per bottle (700ml). | 5 à 6 portions par bouteille (700ml).

Sem desperdício acidental.
No overpouring. | Pas de déchets accidentels.

Não é necessário ter bartenders experientes.
No need for skilled bartenders. 

| Vous n'avez pas besoin de barmen expérimentés.

Serviço rápido.
High serving speed. | Service rapide.

Formatos
Formats

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

100 ml | 0,7 L |  8 L 10%

Calorias/100ml
Calories

108

Não
No | Non

Sim
Yes | Oui

cod. 508109



Cocktails à base de bebidas espirituosas elaborados com os melhores ingredientes naturais.

Spirit based cocktails made with the best natural ingredients.

Cocktails à base de spiritueux élaborés avec les meilleurs ingrédients naturels. 

MAI TAI

Sex on the Beach is widely popular. This cocktail is made with vodka, peach schnapps, orange juice 

and the sweet flavors of pineapple and cranberry. Serving method: Pour straight from the fridge into 

your glass of choice over crushed ice. Garnish with a slice of orange. Sedimentation might occur, 

shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Mai Tai is a legendary cocktail made with white and dark rum, triple sec, amaretto, orange juice and 

lime juice. Serving method: Pour straight from the fridge into your glass of choice over ice. Garnish with 

a slice of lime. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Le Mai Tai est un cocktail légendaire composé de rhum blanc et foncé, de triple sec, d'amaretto, 

de jus d'orange et de jus de citron vert. Méthode de service: Verser directement du réfrigérateur dans 

e verre de votre choix sur des glaçons. Garnissez d'une rondelle de citron vert. Une sédimentation peut 

se produire, agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais. 

Sex on the Beach est très populaire. Ce cocktail est composé de vodka, de peach schnapps, de jus 

d'orange et des saveurs sucrées de l'ananas et de la canneberge. Méthode de service: Versez direc-

tement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur de la glace pilée. Décorez avec une tranche 

d'orange. Une sédimentation peut se produire, agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

O Sex on the Beach é muito popular. Este cocktail é feito com vodka, licor de pêssego, sumo de 

laranja e os sabores doces do ananás e do arando. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico 

para o copo da sua preferência sobre gelo picado. Apresentação: Decore com uma rodela de laranja. 

Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois de aberto, conservar num local fresco.

SEX ON THE BEACH

PIÑA COLADA

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

100 ml | 0,7 L |  8 L 33110% Não
No | Non

Proteína do LEITE
MILK Protein

Protéines du LAIT

O Piña Colada é um delicioso cocktail feito com rum branco, creme de coco de uma riqueza única e sumo de 

ananás. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua preferência sobre sumo esmagado. 

Apresentação: Decore com uma rodela de ananás. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois 

de aberto, conservar em local fresco. Contém leite.

Piña Colada is a delicious cocktail made with white rum, uniquely rich coconut cream, and pineapple juice.

Serving method: Pour straight from the fridge into your glass of choice over crushed ice. Optional: Garnish 

with a slice of pineapple. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place.

Contains milk.

La Piña Colada est un délicieux cocktail à base de rhum blanc, de crème de coco exceptionnellement riche 

et de jus d'ananas. Mode de service: Versez directement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur de 

a glace pilée. Facultatif: Garnir d'une tranche d'ananas. Une sédimentation peut se produire, agiter avant 

utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais. Contient du lait.

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

100 ml | 0,7 L |  8 L 11610%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

100 ml | 0,7 L |  8 L 11410%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

cod. 508110

cod. 508111

cod. 508112

O Mai Tai é um cocktail lendário feito com rum branco e escuro, triple sec, amaretto, sumo de laranja 

e sumo de lima. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua preferência com 

gelo. Apresentação: Decore com uma rodela de lima. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. 

Depois de aberto, conservar num local fresco.



Coppa Cocktails
COCKTAILS PRONTOS A BEBER
READY TO DRIK COCKTAILS | COCKTAILS PRÊTS À BOIRE

Tequila Sunrise is an all time classic Tequila Cocktail made with blanco tequila, grenadine syrup 

and orange juice. Serving method: Pour straight from the fridge into your glass of choice over ice. 

Garnish with a slice of orange. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep 

in a cool place. 

Tequila Sunrise est un cocktail classique à base de tequila blanco, de sirop de grenadine et de jus 

d'orange. Méthode de service:Versez directement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur 

des glaçons. Garnir d'une tranche d'orange. Une sédimentation peut se produire, agiter avant 

utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

TEQUILA SUNRISE

Passion Fruit Martini is a refreshing and fruity cocktail made with vanilla vodka, lime juice and passion 

fruit. Serving method: Serve as cold as possible in your glass of choice. Optional: Garnish with a 

passion fruit half. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Le Martini aux fruits de la passion est un cocktail rafraîchissant et fruité à base de vodka à la vanille, de 

jus de citron vert et de fruits de la passion. Mode de service: Servir aussi froid que possible dans le verre 

de votre choix. Facultatif: Garnir d'une moitié de fruit de la passion. Une sédimentation peut se produire, 

agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

PASSION FRUIT MARTINI

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 10410%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 14810%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

cod. 508114

cod. 508115

Margarita is one of the world's most popular cocktails, made with tequila, liqueur and lime. Serving 
method: Pour straight from the fridge into your glass of choice over crushed ice. Optional: Serve 

in a salt rimmed glass with a lime slice. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, 

keep in a cool place. 

La Margarita est l'un des cocktails les plus populaires au monde, à base de tequila, de liqueur et de 

citron vert. Mode de service: Servir aussi froid que possible dans le verre de votre choix. Facultatif: Servir 

dans un verre bordé de sel avec une tranche de citron vert. Une sédimentation peut se produire, 

agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

MARGARITA

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

100 ml | 0,7 L |  8 L 11814,9%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

cod. 508113

A Margarita é um dos cocktails mais populares do mundo, feito com tequila, licor e lima. Modo de servir:
Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua preferência com gelo picado. Apresentação: Sirva 

num copo com a borda em sal e uma rodela de lima. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. 

Depois de aberto, conservar em local fresco.

O Tequila Sunrise é um cocktail de tequila clássico feito com tequila blanco, xarope de grenadine 

e sumo de laranja. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua preferência 

sobre gelo. Apresentação: Decore com uma rodela de laranja .Pode ocorrer sedimentação, agitar 

antes de utilizar. Depois de aberto, conservar num local fresco.

O Passion Fruit Martini é um cocktail refrescante e frutado feito com vodka de baunilha, sumo de lima e 

maracujá. Modo de servir: Servir o mais frio possível no copo da sua preferência. Apresentação: Decorar 

com uma metade de maracujá. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois de aberto, 

conservar em local fresco.



Cosmopolitan is a classic cocktail which blends premium vodka with triple sec,cranberry juice 

and lime juice. Serving method: As cold as possible in your glass of choice. Garnish with a slice 

of orange. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Long Island Iced Tea is a refreshing cocktail made with vodka, rum, tequila and triple sec with 
a hint of lime juice and a splash of cola. Serving method: Pour straight from the fridge into your 
glass of choice over ice. Garnish with a slice of lemon. Optional: Top off with cola. Sedimentation 
might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Le Long Island Iced Tea est un cocktail rafraîchissant à base de vodka, de rhum, de tequila et 
de triple sec, avec un peu de jus de citron vert et un soupçon de cola. Méthode de service: Verser 
directement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur des glaçons. Garnissez d'une rondelle 
de citron. Facultatif: Compléter avec du cola. Une sédimentation peut se produire, agiter avant 
utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais. 

Le Cosmopolitan est un cocktail classique qui mélange de la vodka de qualité supérieure avec 

du triple sec, du jus de canneberge et du jus de citron vert. Mode de service: Le plus froid possible 

dans le verre de votre choix. Garnir d'une tranche d'orange. Une sédimentation peut se produire, 

agiter avant utilisation. Une fois ouvert, conserver au frais.

COSMOPOLITAN

LONG ISLAND ICED TEA

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 9010%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 10710% Não
No | Non

Sim
Yes | Oui

cod. 508116

cod. 508117

O Cosmopolitan é um cocktail clássico que mistura vodka premium com triple sec, sumo 

de arando e sumo de lima. Modo de servir: O mais frio possível no copo da sua preferência. 

Apresentação: com uma fatia de laranja. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. 

Depois de aberto, conservar num local fresco.

O Long Island Iced Tea é um cocktail refrescante feito com vodka, rum, tequila e triple sec com um toque 
de sumo de lima e um pouco de cola. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua 
preferência com gelo. Apresentação: Decore com uma rodela de limão. Opcional: Completar com cola.
Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois de aberto, conservar num local fresco.

Espresso Martini is a classy cocktail made with vodka, cold brew coffee and coffee liqueur. Serving 
method: Shake and serve as cold as possible in your glass of choice. Garnish with three coffee beans. 

Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

L'Espresso Martini est un cocktail élégant à base de vodka, de café infusé à froid et de liqueur de 

café.  Méthode de service: Secouez et servez aussi froid que possible dans le verre de votre choix. 

Décorez avec trois grains de café. Une sédimentation peut se produire, agiter avant utilisation. Une 

fois ouvert, conserver au frais. 

EXPRESSO MARTINI

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 10714,9% Não
No | Non

Sim
Yes | Oui

cod. 508230

O Espresso Martini é um cocktail elegante feito com vodka, café frio e licor de café. Modo de servir: Agite 

e sirva o mais frio possível no copo da sua preferência. Decore com três grãos de café. Pode ocorrer 

sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois de aberto, conservar num local fresco.



CAIXA | BOX

275 x 186 x 265

UN./CAIXA | UN./BOX

6

CAIXA/CAMADA
BOX/LAYER

17

CAMADAS | LAYERS

6

PORÇÕES
PORTIONS

72 x 110 ml

BIB

304 x 185 x 185

CAMADAS | LAYERS

324

PALETIZAÇÃO | PALLET

700 ml 100 ml 8 l

UN/CAMADA
UN/LAYER

DISPLAY

170 x 125 x 125

UN./DISPLAY

12

CAIXA | BOX

6 Displays

CAIXA | BOX

387 x 182 x 260 12

CAMADAS | LAYERS

5

CAIXA/CAMADA
BOX/LAYER

Strawberry Daiquiri is a very fruity cocktail made with white rum, lime juice, fresh strawberries and sugar.

Serving method: Pour straight from the fridge into your glass of choice over crushed ice. Optional: Garnish 

with a strawberry. Sedimentation might occur, shake before use. Once opened, keep in a cool place. 

Le Daiquiri à la fraise est un cocktail très fruité à base de rhum blanc, de jus de citron vert, de fraises fraîches 

et de sucre. Mode de service: Versez directement du réfrigérateur dans le verre de votre choix sur de la 

glace pilée. Facultatif: Garnir d'une fraise. Une sédimentation peut se produire, agiter avant utilisation. Une 

fois ouvert, conserver au frais.

STRAWBERRY DAIQUIRI

Formatos
Formats

Calorias/100ml
Calories

Alergéneos
Allergens/Allergènes

ABV Vegan

0,7 L 12310%
Não

No | Non
Sim

Yes | Oui

cod. 508231

O Daiquiri de morango é um cocktail muito frutado feito com rum branco, sumo de lima, morangos frescos 

e açúcar. Modo de servir: Verta diretamente do frigorífico para o copo da sua preferência sobre gelo picado. 

Apresentação: Decore com um morango. Pode ocorrer sedimentação, agitar antes de utilizar. Depois de 

aberto, conservar em local fresco.
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OS MELHORES COCKTAILS PRONTOS A BEBER DO MUNDO!

WORLD’S BEST READY-TO-DRINK COCKTAILS!

LES MEILLEURS COCKTAILS PRÊTS À BOIRE DU MONDE!

Sede - GRANDE PORTO, Indústria e Comércio Alimentar, SA, Rua José Martins de Castro nº 160, 4510 - 291 Gondomar, Portugal
Tlf. 224 663 220 | geral@grandeporto.pt | www.grandeporto.pt

Açores - GRANDE PORTO, Indústria e Comércio Alimentar, SA, Rua Chã do Rego D’Água, 78 LT, 9560-301 Cabouco - Lagoa, São Miguel


